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GENEL YAYIN YONETMENI YAZISI

DOLU DOLU BIR DONEMI DAHA GERIDE BIRAKTIK

2025-2026 yili bahar doneminde fakiiltemizin gerceklestirdigi ¢ok sayida akade-
mik, idari ve egitim-6gretim faaliyetiyle, gerek iiniversitemizin gerek 6grencilerimi-
zin gerekse sehrimizin gelisimine katkilar sunmaya devam ediyoruz.

Donem basinda; ortak projeler, akademik is birlikleri, uygulamali egitim firsatlar
ve bolgesel turizm potansiyelinin gelistirilmesine yonelik Bingdl Universitesi Sosyal
Bilimler Meslek Yiiksekokulu Dr. Ogr. Uyesi Aziz Biikey ve Pervanoglu Tesisleri -- :
yetkililerinden Koray Pervanlar ile bir goriisme gergeklestirdik. Devaminda ise, Ziga- | Prof. Dr. Sevim Beyza
na Turizm Isletmeleri ile “Zorunlu Yaz Staji Is Birligi Protokolii’nii imzalayarak ilis- | OZTURKSARIKAYA
kilerimizi kalic1 hale getirdik.

Baskanhigini yiiriittiigiim Cografi Isaretli Uriinler Degerlendirme Komisyonunda, fakiiltemizden 6gretim
elemanlar1 Ogr. Gor. Rifat Pir ve Ars. Gor. Aleyna Giin’iin ve diger birimlerden hocalarin da gorev aldig ¢a-
lisma grubumuz ile 10 yeni cografi isaret bagvurusu yapilmustir. Ilerleyen dénemlerde benzer calismalarla, Gii-
miishane’nin tescilli iirlin sayisin1 artirmayi timit ediyoruz.

Doénem basinda yaptigimiz fakiiltemiz akademik kurul toplantisinda, akademik ve idari personelimize te-
sekkiir belgelerini takdim ettik. Fakiiltemizde yiiriittiikleri gorevleri 6zveriyle, tam ve zamaninda yerine getir-
meleri ve disiplinli ¢alisma anlayislar1 dolayisiyla idari personellerimiz Fatih Ay ve Cihan Tan’a tesekkiir bel-
geleri verildi. Yine Web of Science’ta (WoS) taranan dergilerde ESCI makaleleri bulunmasi nedeniyle Dog.
Dr. Eray Polat’a ve Dog. Dr. Murat Odemis’e ve son dort yilda WoS'ta taranan dergilerde bulunan yaymlarda
30'un iizerinde atif almis olmasi nedeniyle Dog. Dr. Eray Polat’a tesekkiir belgelerini verdik. Idari personeli-
mizi ve hocalarimizi tebrik ediyorum.

Akademik ve idari personelimizle Ramazan ay1 iftar yemeginde bir araya geldik. iftar yemegine akademik
ve idari personelimizin yani sira; Rektoriimiiz Prof. Dr. Oktay Yildiz, Rektor Yardimcilar1 Prof. Dr. Handan
Cam ve Prof. Dr. Ridvan Sahin, Ilahiyat Fakiiltesi 6gretim iiyesi Prof. Dr. Berat Sarikaya ve iiniversite disin-
dan KTU &gretim iiyesi Prof. Dr. Sevgi Kolayli, yazar Dr. Senai Demirci ve aileleri katilim sagladilar. Basta
Rektoriimiiz Prof. Dr. Oktay Yildiz olmak iizere, iftarda bulunan tiim katilimcilara tesekkiirlerimi sunarim.

Ramazan ayinin manevi atmosferini paylagsmayi, kiiltiirel ve geleneksel degerlerimizi geng nesillere aktar-
may1 ve toplumsal dayanismay1 giiclendirmek amaciyla Ramazan ayinda “Iki Nesil Bir Ramazan: Gelenekleri-
mizi Birlikte Yasatiyoruz” baslikli bir program diizenledik. Giimiishane Sevgi Evi’nde kalan ¢ocuklarimiz 6zel
konuklarimiz olarak yer aldi. Bu programin hazirlanmasinda emegi gecen Dekan Yardimcimiz Dog. Dr. Ismail
Calik’a ve fakiiltemiz arastirma gorevlileri Burak Inang, Aleyna Giin ve Zekiye Nur Akyiirekli’ye, Gastronomi
ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii ve Turizm Rehberligi Boliimii 2. simif 6grencilerimize, programimiza katki sunan
Ilahiyat Fakiiltesi Ars. Gor. Alisan Celik’e ve Giimiishane Genglik Merkezi Tiyatro Kuliibii danisman1 yazar
Fatma Turan Karadeniz’e ve ekibine tesekkiir ederim.

Universiteye gegis siirecinde 6grencilere rehberlik etmek ve akademik farkindaliklarini artirmak amaciyla,
tiniversitemiz Teknoloji Transfer Ofisi tarafindan Zigana Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesinde diizenlenen
“Liseden Universiteye Gegis Siirecinde Akademik Deneyim Paylasimi” etkinligine Turizm Fakiiltesi Dekanli-
g1 olarak katilim sagladik. Diger taraftan fakiiltemiz tarafindan Maresal Cakmak Sosyal Bilimler Lisesi 6gren-
cilerine yonelik gastronomi tanitim etkinligi gerceklestirdik. Universite sinavina hazirlanan lise 6grencilerinin
meslek secimlerine katki saglamak ve gastronomi alanin1 yakindan tanitmak amaciyla diizenlenen etkinlik, uy-
gulama mutfaginda Ogr Gor. Rifat Pir denetiminde gergeklestirilen gilekli turta yapim atdlyesi ile zenginlesti-
rildi. Hocamiza tesekkiirlerimi sunuyorum.

Gastronomi Kuliibiimiiz ‘Lezzetin Sifir Noktasina Yolculuk: Gobeklitepe’den Mezopotamya Mutfagina’
bashikli projesiyle 6. Dénem UNIDES Projesi kapsaminda hibe almaya layik goriildii. Proje cercevesinde,
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6grencileri, Sanliurfa ve Mardin illerine diizenlenen ziyaretlerle Me-
zopotamya mutfagini yerinde deneyimleme firsati buldu. Yine Gastronomi Kuliibiimiiz, 18-22 Mayis 2026 ta-
rihleri arasinda diizenlenen GUNIFEST Bahar Senlikleri kapsaminda rektorliik 6niindeki havuz basinda agtig
stantla 6grenciler ve ziyaretcilerden yogun ilgi gordi. Kuliip iiyeleri tarafindan hazirlanan yoresel ve 6zgiin
lezzetleri, senlik boyunca katilimcilarla bulusturduk.



GENEL YAYIN YONETMENI YAZISI

Diger bir kuliibiimiiz olan Turizm ve Gezi Kuliiblimiiz ile Ombudsmanlik Kuliibii ortak gezi diizenledi.
Turizm ve Gezi Kuliibii Akademik Danigsmani1 Ars. Gor. Burak Inang ve 72 6grencinin katilimlariyla gercekle-
sen gezide, Trabzon Rehberler Odasi'na kayith profesyonel turist rehberi Turan Aksakal hocamiz anlatimlar
gerceklestirdi. Ayrica, Turizm ve Gezi Kuliibli ile Ombudsmanlik Kuliibli Beyzade Restoran’da ortak bir iftar
etkinligi de gerceklestirdi. Etkinligin diizenlenmesinde sponsor olan ve desteklerini sunan Mehmet Ceylan'a
tesekkiirlerimi sunuyorum. Kuliip etkinliklerinin ger¢eklesmesini saglayan kuliip danismanlar1 Dr. Ogr. Uyesi
Seda Kamber Tas’a, Ars. Gor. Burak Inang’a ve 6grencilerimize tesekkiirlerimi sunarim.

23 Nisan Ulusal Egemenlik ve Cocuk Bayrami ve Turizm Haftas1 kapsaminda, “Minik Sefler Mutfakta”
temal1 etkinligimizi bu bahar doneminde ti¢iincii kez gergeklestirdik. Etkinlige 80. Y1l Cocuk Evleri Sitesi Mii-
diirliiglinden gelen ¢ocuklarimizi davet ettik. Etkinlik, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6gretim ele-
mammiz Ogr. Gor. Rifat Pir denetiminde gergeklesti. Fakiiltemiz Tiirk Mutfagi Haftas1 Etkinliginde de yerini
aldi. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii, etkinlige Tiirk Mutfag1 Kitabi’nda yer alan geleneksel “Leblebi
Helvas1” tarifiyle katilim sagladi. Etkinlige katilan ve katkida bulunan tiim akademik personelimize ve 6gren-
cilerimize tesekkiirlerimi sunuyorum.

Ars. Gor. Zekiye Nur Akytirekli ve Ars. Gor. Aleyna Giin’iin dnciiliigiinde, Turizm Rehberligi ve Gastro-
nomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimlerinden 6grencilerimiz Karadeniz Teknik Universitesinde diizenlenen DOK-
KAF 2026 Kariyer Fuari’na katilim sagladi. Hocalarimiza tesekkiirlerimi sunuyorum.

Gﬁmﬁshane Universitesi, Giimiishane Valiligi, Giimiishane Belediyesi ve Tiirkiye Turist Rehberleri Birligi
(TUREB) is birligiyle 6-7 Mayis tarihlerinde bilgilendirme semineri ve saha gezisi program gergeklestirildi.
Iki giin siiren program kapsaminda, Istanbul Rehberler Odasi’na bagl profesyonel turist rehberlerine Giimiis-
hane’nin gelenek ve gorenekleri, zengin gastronomisi ile dogal ve kiiltiirel miras degerleri tanitildu.

Fakiiltemiz futsal takim1 17. bahar senliklerinde biiyiik bir basari elde ederek Ugtinciiliik kupasini kazandi.
Basarinin mimarlar olan fakiiltemizin spor temsilcisi Ars. Gor. Burak Inang’1 ve sevgili 6grencilerimizi tebrik
ediyor, basarilarinin devamini diliyorum.

Fakiiltemizde, akademik personelimizin ve dgrencilerimizin katilmiyla 2025-2026 Egitim-Ogretim Y1l
Genel Mezuniyet Torenimizi 21 Mayis 2026 tarihinde Giimiishane Yeni Sehir Stadyumu’nda ve ayrica fakiil-
temizde gerceklestirdik. Universitemiz birincisi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimiinden dgrencimiz Elif
Nur Karakaya, ikincisi ise ayni boliimden Semanur Zorbozan oldu. Bu vesileyle mezuniyet sevinci yasayan
tiim 6grencilerimizi tebrik eder, hayatlarinda basarilar dilerim.

Fakiiltemiz 6gretim elemanlarmin danigmanhigini ve 6grencilerimizin ise ytritictligiini yaptig TUBI-
TAK Bilim Insan1 Destek Programlari Bagskanligi (BIDEB) tarafindan vyiiriitiilen “2209-A Universite Ogrenci-
leri Arastirma Projeleri Destekleme Programi” 2025/1 doneminde yaptig1 bagvurulardan 12’si kabul edilmis,
8’1 ise danigmanlari tarafindan onaylanmistir. Projesi kabul edilen 6gretim elemanlarimizi ve 6grencilerimizi
tebrik eder, basarilarinin devamini dilerim.

Son olarak, yogun bir ¢alisma siirecinin ardindan Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 ve Turizm Rehberligi
boliimlerimiz akreditasyon basvurularini temmuz ayi itibariyle tamamladilar. Tki boliimiimiize de verdikleri
emeklerden dolay1 tesekkiir ediyor, akreditasyon degerlendirme siirecinin iki boliimiimiiz i¢in de basariyla so-
nu¢lanmasini temenni ediyorum.

Gelecek donemlerde de ayn1 heyecan ve kararlilikla ¢alismalarimizi stirdiirecegimize inaniyor; tiim okuyu-
cularimiza saglik, huzur ve basari dolu giinler diliyorum.



EDITOR YAZISI

Sevgili Okurlarimziz,

Oncelikle hepinize sayg1 ve selamlarimi iletmek istiyorum. Uzun yillardir
ara vermeksizin ocak ve haziran aylarinda sizlerle bulusturdugumuz fakiiltemiz
turizm biiltenini ayn1 heyecanla bu donem de okurlariyla bulusturmaktan mem-
nuniyet duydugumu belirtmek isterim. Ayrica yillardir kose yazari olarak yer aldigim ve bir kez editor-
liik yaptigim fakiiltemiz biiltenine, bu sayimizda tekrar editor olarak katkida bulunmaktan onur duyu-

yorum.

Fakiiltemizde onceki yillarda oldugu gibi; akademik, idari ve egitim-6gretim faaliyetlerimizi bii-
yiik bir 6zveriyle yerine getirmeye devam etmekteyiz. Fakiiltemiz turizm biilteni, fakiiltemizin bu 6z-
verili calismalarinin bir 6zetini sizlerle paylasabildigimiz yegane platformlarimizdan birisi durumun-
dadir. Ayrica biiltenimiz, yillar itibariyle fakiiltemizin gelisim siirecini ve turizm sektoriindeki gilincel
gelismeleri sizlerle paylasabildigimiz 6nemli iletisim kanallarimizdan birisidir. Bu kapsamda, biilteni-
mizde 2026 yil1 bahar doneminde fakiiltemiz 6gretim elemanlarinin ve 6grencilerinin basarili bir sekil-
de yiirlitmiis oldugu etkinlik ve faaliyetlere iliskin haberlere ek olarak, fakiiltemiz 6gretim elemanlari-
nin kaleme aldiklar1 kdse yazilarma da yer verilmistir. Onceki dénemlerde oldugu gibi bu dénem de,
fakiiltemiz cesitli basarilara imza atmistir. Biiltenimizde, fakiiltemizin gosterdigi bu basarilara iliskin
haberlere de ulasmak miimkiindiir. Okurlarimiza simdiden keyifli okumalar dilerim.

Basta Dekanimiz ve biiltenimizin genel yayin yonetmeni Prof. Dr. Sayin Sevim Beyza OZTURK
SARIKAYA ya olmak iizere, biiltenimizin bu sayisina katkida bulunan tiim hocalarimiza ve biiltenimi-
zi okuyarak desteklerini esirgemeyen siz degerli okurlarimiza siikranlarimi sunarim. Bu donem mezu-
niyet coskusu yasamakta olan sevgili d6grencilerimizin de hayatlarinda basarilar diler; sevdikleriyle
birlikte saglikli, mutlu ve huzurlu yillar gecirmelerini dilerim. Ayrica mezun 6grencilerimizin zorlu
egitim siire¢lerinin meyvesini en kisa siirede almalarini1 ve tlilkemiz i¢in hayirh islere imza atmalarini
temenni ediyorum.

Herkese saglikli giinler ve esenlikler diliyorum.

Doc. Dr. Murat ODEMIS




FAKULTEMIiZDEN HABERLER

+ Dekanimiz Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya Fakiiltemizin Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolii-
mii profesorliik kadrosuna atanmustir. Degerli dekanimizi tebrik eder, basarilarinin devamini dileriz.

¢ Prof. Dr. Ugur AKDU Fakiiltemizin Turizm Rehberligi Boliimii profesorliikk kadrosuna atanmistir. De-
gerli hocamizi tebrik eder, basarilarinin devamini dileriz.

o Dog¢. Dr. Murat ODEMIS Fakiiltemizin Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii dogentlik kadrosuna
atanmis bulunmaktadir. Degerli hocamizi tebrik eder, basarilarinin devamini dileriz.

o Dog. Dr. Ismail CALIK Fakiiltemize dekan yardimcisi olarak tekrar atanmistir. Degerli hocamizi tebrik
eder, basarilarinin devamini dileriz.

¢ Dog. Dr. Fazil KAYA Fakiiltemize dekan yardimcisi olarak atanmistir. Degerli hocamizi tebrik eder,
basarilarinin devamini dileriz.

+ Fakiiltemiz ile Zigana Turizm Isletmeleri arasinda zorunlu yaz staji is birligi protokolii imzaland:. Fa-
kiiltemize ve 6grencilerimize hayirli olmasim dileriz.

¢ Sosyal Bilimler MYO Yo6netimi, Fakiiltemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimiine profesor olarak
atanan dekanimiza hayirli olsun ziyareti gerceklestirdi. Nazik ziyaretleri i¢in tesekkiir ederiz.

+ Giimiishane Universitesi Gastronomi Kuliibii’'miiz ‘Lezzetin Sifir Noktasina Yolculuk: Gobeklitepe’den
Mezopotamya Mutfagina’ baslikli projesiyle hibe almaya layik goriildii. Basta kuliip akademik danisma-
n1 Dr. Ogr. Uyesi Seda KAMBER TAS hocamiz olmak iizere emek veren kuliip iiyelerini tebrik ediyor,
basarilar diliyoruz.

s Fakiiltemiz Dekani Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA’nin ve dgretim elemanlarimiz Ogr.
Gor. Rifat PIRin ve Aras. Gor. Aleyna GUN’iin gérev aldiklar1 Giimiishane Universitesi Cografi Isaret-
li Uriinler Calisma Grubu ¢alismalar1 sonucu 10 yeni cografi isaret basvurusu yapildi. Sehrimizin ve bol-
gemizin kiiltliire] mirasina, yerel degerlerine deger katan bu 6nemli ¢aligmalardan dolay1 Sayin Dekani-
miz1 ve kiymetli hocalarimizi tebrik eder, basarilarinin devamini dileriz.

+ Universitemiz tarafindan diizenlenen 17. Bahar Senlikleri kapsaminda gergeklestirilen futsal turnuvasin-
da Turizm Fakiiltesi Futsal Takim1 turnuvayi {i¢ilincii sirada tamamlayarak énemli bir basariya imza at-
mustir. Fakiiltemizin Spor Temsilcisi Ars. Gor. Burak Inang hocamizi ve dgrencilerimizi tebrik eder, ba-
sartlarinin devamini dileriz.

+ Giimiishane Universitesi 2025-2026 mezuniyet tdreni biiyiik bir coskuyla gerceklestirildi. Fakiiltemiz-
den basariyla mezun olarak, yeni bir baslangica adim atan mezunlarimiza mesleki kariyerlerinde ve ha-
yatlarinda basarilar dileriz.




FAKULTEMIZDE TURIZM PAYDASLARIYLA iSBIRLiGi GORUSMESI
GERCEKLESTIRILDI

05 Subat 2026 tarihinde, fakiiltemiz énemli bir ziyarete ev sahipligi yapti. Giimiishane 11 Kiiltiir ve Turizm
Miidiirii Nihal Siirmeli, Bingl Universitesi Sosyal Bilimler Meslek Yiiksekokulu Dr. Ogr. Uyesi Aziz Biikey
ve Pervanoglu Tesisleri yetkililerinden Koray Pervanlar, fakiiltemizi ziyaret ederek paydas isbirligi alanlarina
yonelik bir goriisme gerceklestirdi.

Ziyarette, kiiltiir ve turizm alanlarinda ytriitiilebilecek ortak projeler, akademik is birlikleri, uygulamali
egitim firsatlar1 ve bolgesel turizm potansiyelinin gelistirilmesine yonelik calismalar ele alindi. Fakiiltemiz,
bolgesel kalkinma ve turizm alanindaki isbirligi agini1 genisletmeye yonelik bu tiir bulusmalar1 Gnemsemekte

olup, paydaslarla ortak caligmalar yiiriitmeye devam edecektir.




ETKINLIKLERIMIiZ

MUZECILIK SOHBETLER ETKINLIiGi DR. OGR. UYESi EMINE SIMSEK EVREN’IiN
KATILIMIYLA GERCEKLESTIRILDI

Kiiltiir ve Turizm Bakanligi Kiiltiir Varliklar1 ve Miizeler Genel Miidiirliigii’'niin vizyonu dogrultusunda
“Miizelik Sohbetler” basligi altinda iilke genelinde diizenlenen etkinlikler kapsaminda Giimiishane’de bir pa-
nel diizenlendi. Fakiiltemiz dgretim iiyelerinden Dr. Ogr. Uyesi Emine Simsek Evren’in panelist olarak yer al-
dig1 etkinlik, 13 Subat 2026 Cuma giinii saat 15.00’te Giimiishane Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii Konferans
Salonu’nda (Kiiltiir Merkezi) gerceklestirildi. Moderatorliigiinii Arkeolog Elif Oktem’in iistlendigi panelde Dr.
Ogr. Uyesi Emine Simsek Evren, diinyada ve iilkemizde miizeciligin tarihsel gelisimi ve 6nemi konusunda bil-
giler aktardi. Sonrasinda Ogr. Gér. Dr. Sule Sinem Surdem, "Geleneksel Konutun Miize Olarak Yeniden Islev-
lendirilmesi: Giimiishane Miizesi Ornegi" baslikli sunumuyla, Arkeolog Ayse Bozkurt ise "Giimiishane’nin
Arkeolojik Potansiyeli" baslikli sunumuyla katilimcilar: bilgilendirdi. Etkinlik, Moderatdr Elif Oktem’in pane-

listlere ve katilimcilara tesekkiirti ile son buldu.

HULTUR VARLIKLARI VE MUZELER
GENEL MUDURLUGU

GUMUSHANE MUZESI

D Ogr Uyesl Emins JIMEEX EWVREN

dur B (L= Lachy

D Sule Smem SURDER - Ogretim Gorewviis
et @k sal Kot MUTS CHarak Yaneman [sviar=iriemes

Curmushang Musecl Owreedi

Ayse BOZEKURT - Arheolog

Chagav gy ver teir Sy wesobogib Protaossiyerdh

B 135ubat 2026 @ 15.00
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ETKINLIKLERIMiZ

GUMUSHANE UNIVERSITESI TURIZM VE GEZi KULUBU ILE OMBUDSMANLIK
KULUBU ORTAKLIGINDA RiZE GEZiSi DUZENLENDI

Giimiishane Universitesi Turizm ve Gezi
Kuliibii ile Ombudsmanlik Kuliibii ortakliginda,
28.02.2026 tarihinde Rize gezisi diizenlendi.
Turizm ve Gezi Kuliibii akademik danismani
Ars. Gor. Burak INANC ile 72 6grencinin kati-
limlaryla gerceklesen gezide; Trabzon Rehber-

ler Odasi'na kayitli profesyonel turist rehberi
Turan AKSAKAL hocamiz anlatimlariyla tura
renk katti. Sabah erken saatlerde baslayan turda
Rize'nin 6nemli turistik destinasyonlar1 ziyaret
edildi. Ogrencilerin tur boyunca eglendikleri
gozlemlendi. Gezi, Giimiishane'ye ayn1 giin ge-

ce yaris1 doniis ile son buldu.




ETKINLIKLERIMIiZ

TURIZM FAKULTESI’NDE iFTAR BULUSMASI

4 Mart 2026 tarthinde Turizm Fakiiltesi tara-
findan Ramazan ay1 vesilesiyle iftar yemegi '
programi diizenlendi. Fakiilte akademik ve idari \"-_ .
personelinin bir araya geldigi programa, Giimiis-
hane Universitesi Rektorii Prof. Dr. Oktay Yildiz,
Rektor Yardimcilar1 Prof. Dr. Handan Cam ve
Prof. Dr. Ridvan Sahin, [lahiyat Fakiiltesi 6gretim
iiyesi Prof. Dr. Berat Sarikaya Universite disin-
dan ise KTU 6gretim iiyesi Prof. Dr. Sevgi Ko-
layli, Universitede soylesi gerceklestirmek {izere

bulunan yazar Dr. Senai Demirci ve aileler katil-
di.

Samimi bir atmosferde gergeklesen prog-
ramda akademisyenler ve davetliler iftar sofrala-
rinda bulusarak sohbet etme firsat1 buldu. 8.

Iftar programmin ardindan Turizm Fakiiltesi 2
Dekan1 Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya’nin Gast-

ronomi ve Mutfak Sanatlar1 alaninda profesor

kadrosuna atanmasi dolayisiyla kutlama gergek-
lestirildi. Fakiilte mensuplar1 tarafindan tebrik LSy W, 94,
edilen Sarikaya i¢in iyi dilekler iletilirken, akademik basarllarmln fakulte ve liniversite i¢in onemli bir

gurur kaynagi oldugu vurgulandi.
Program, giiniin anisina ¢ekilen hatira fotograflari ile sona erdi.




ETKINLIKLERIMIiZ

TURIZM VE GEZI KULUBU ILE OMBUDSMANLIK KULUBU'NUN ORTAK IFTAR
ETKINLIGI
10 Mart Sali aksami Beyzade Restaurant'ta Turizm ve Gezi Kuliibii ile Ombudsmanlik Kuliibii or-
tak bir iftar etkinligi gerceklestirdi. Her iki kuliibiin yonetim ekibi adina konusma yapan Enes TAS, if-
tara katilan hocalarimiza ve 6grencilerimize tesekkiirlerini sundu. Etkinligin diizenlenmesinde sponsor

olan ve desteklerini sunan Mehmet CEYLAN'a tesekkiirlerimizi sunariz.




ETKINLIKLERIMIiZ

GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU STAJ BiLGILENDIiRME
TOPLANTISI YAPILDI

12 Mart 2026 tarihinde Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii tarafindan 6grencilerimize yone-
lik staj bilgilendirme toplantis1 diizenlendi. Turizm Fakiiltesi Toplant1 Salonu’nda gerceklestirilen top-
lantida, staj yapabilmek i¢in 4. yariyilini tamamlamis olan 6grencilerimize yonelik kapsamli bir bilgi-
lendirme yapildi.

Toplantida, Ars. Gor. Aleyna GUN tarafindan Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Staj Yo-
nergesi hakkinda bilgi verilerek; staj zorunlulugu, staj siirecinin isleyisi, staj degerlendirme usulleri ile
ogrencilerin hak ve yilikiimliiliikleri hakkinda detayli agiklamalarda bulunuldu.

Toplantiya katilan Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Boliimii 6gretim iiyelerinden Dog. Dr. Eray
POLAT ise 6grencilerle staj siirecinde dikkat edilmesi gereken hususlar1 paylasarak staj baslangic ve
bitis tarihleri hakkinda 6nemli bilgiler aktardi.

Bilgilendirme sunumlarinin ardindan 6grencilerin merak ettikleri konularin ele alindigi soru—
cevap boliimii gerceklestirildi. Toplanti, 6grencilerin sorularinin yanitlanmasinin ardindan sona erdi.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolumii olarak toplantiya katilim saglayan tim ogrencilerimize
ve katkilarindan dolay1 degerli hocalarimiza tesekkiir ederiz.




TURIZM FAKULTESI DEKANLIGI TARAFINDAN “iKi NESIL BiR RAMAZAN:

GELENEKLERIMIZi BIRLIKTE YASATIYORUZ” PROGRAMI DUZENLENDI
Turizm Fakiiltesi Dekanlig1 tarafin- S

dan 13.03.2026 tarihinde Karaca salonun- :;Sféf;m‘:::t

da “Iki Nesil Bir Ramazan: Gelenekleri- . phoge s

mizi Birlikte Yasatiyoruz” programi dii- = _

zenlendi. Etkinlikte Fakiilte 6grencileriyle ’ 1ki Nesil Bir Ramazan: '

cocuklara yani iki nesle Ramazan’in de- ‘ geleneklerinlizi
lrhktc_)/as&yoruz_/

gerlerini hatirlatmak ve yasatmak amag-

landu. . O ;
Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr. 8 1> i L~

Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA yap- (888 . | . .1,,,” ‘&

t1g1 konusmada ‘Bu etkinlikle farkli ku- § r BN .

saklar1 bir araya getirerek Ramazan ayi1- rpmgmm l(m-fgf
. - Ney Dinletisi

[Arg, Gor: Aligan Celik - [lahiyat Fakiltesi)

= Ramazan Temal Bilgi Yarigmasi

= Hacivat ve Karagsz Tiyalro Kulibii Gosterisi
(Fatma Turan Karadeniz - Giimiighane Genglik Merkezi)
- Deyimler ve Atasdzleri Yarigmas:

p Ramazan Macunu ve fcecek Heramu

= Sitrpriz Hediyeler

nin manevi atmosferini paylasmayi, kiil-
tiirel ve geleneksel degerlerimizi geng ne-
sillere aktarmay1 ve toplumsal dayanisma-
y1 gliclendirmeyi amagladik. Unutulmaya
yiiz tutmus geleneklerimizin hatirlatilarak

nesilden nesile aktarimi icin Universite-
mizde bir ilk olmak ve bu ilke vesile ol-

i Yer: Mustafa Calke Kongre Merkezi Karaca Salonu
* UESE Tarih: 13.03.2026
i Saat: 20.00
. J Dumlcytn Tirizm Faledltesi Dekeanl
orevliler: Gastronomi ve Mutfak Sanatlan ve 8

Rehberligi Bolimii 2. Sinif Ogrenci

mak istedik. Cocuklarimiz1 bu programla
mutlu edebilirsek ne mutlu bize’ ifadeleri-
ni kullandi.

Rektor yardimcist Prof. Dr. Ridvan
Sahin ise yaptig1 konusmada ‘Bu etkinlik
beni gercekten ¢ok duygulandirdi. Etkin-
lik igerigi gercekten ¢ok degerli. Geleneklerimizin yasatilmasi i¢in bu tiir etkinliklerin daha ¢ok yapil-
masint umuyorum’ ifadelerini kulland.

Ramazan'in ru{rtmu frep hirfikte yn{nmaﬁ icin 5m*gl'l'r'

pu'uklﬂﬂllﬂgl ve dega-li ailelerini etkinlikte gormekten

mutluluk tfu_t,anz.

Programin hazirlamasinda emegi gecen Turizm Fakiiltesi Dekani Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk
Sarikaya’ya, Dekan Yardimcimiz Dog. Dr. Ismail Calik’a ve Fakiilte arastirma gorevlilerimiz Burak
Inang, Aleyna Giin ve Zekiye Nur Akyiirekli’ye, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii ve Turizm
Rehberligi Boliimii 2. sinif dgrencilerimize, programimiza katki sunan ilahiyat Fakiiltesi Ars. Gor. Ali-
san Celik’e ve Glimiishane Genglik Merkezi tiyatro kuliibii danisman1 yazar Fatma Turan Karadeniz’e
ve ekibine tesekkiir ediyoruz.

Fakiilte 6zel davetlisi olarak programimizda bulunan Giimiishane Sevgi Evi'ne, bizi programimiz-
da yalniz birakmayan Rektoriimiiz Prof. Dr. Oktay Yildiz’a, Rektoér Yardimcimiz Prof. Dr. Ridvan Sa-
hin’e, i1 Kiiltiir ve Turizm Miidiirii Nihal Siirmeli’ye, Saglik Yiiksekokulu Miidiirii Prof. Dr. Salih Yil-
diz’a, Giimiishane MY O Miidiirii Prof. Dr. Ebru Emine Siikiiroglu’na, fakiiltemizden ve iiniversitemiz-
den katilan tiim akademik ve idari personelimize, ¢ocuklarimiza ve kiymetli ailelerine tesekkiirlerimizi
sunariz.

11.






ETKINLIKLERIMiZ

MUZE REHBERLiIGI BAGLAMINDA GUMUSHANE UNIVERSITESI
DIJITAL MADEN MUZESI

Turizm Rehberligi Boliimii Ogretim Uyesi Dog. [ - -

. . 'l . 4
Dr. Ismail CALIK, "Miize Rehberligi" baglaminda | @@ | | ‘ 2 ‘ % b|o ‘ B\{Ii:"i e
hazirladig1 sunumunda, {iniversitemizin kiiltiirel ha-

fiza agisindan biiyiik 6nem tasiyan Dijital Maden

Universite Sehir Bulusmalari

Miizesi’ni merkeze aldi. Miize rehberliginin genel
prensipleri ve miize tiirlerine dair yapilan girisin
ardindan, Giimiishane Universitesi Dijital Maden
Miizesi hakkinda katilimcilara detayl bilgiler akta-
rildi. =

Gilimiishane’nin koklii madencilik tarihine 151k n
tutan sunumda; basta tarihi Siileymaniye Mahallesi ! . ¢
olmak iizere bolgedeki baslica maden alanlar1 ve " >

Dog. Dr. Ismail GALIK

Canca Mukataasi’na dair tarihsel veriler paylasildi. JR Fokatinel
Gegmisin mirasint dijital diinyanin imkanlariyla
birlestiren bu 6zel miize projesinin tanitildig1 prog- |

ram, katilimcilarin sorularinin yanitlandigi soru-

cevap boliimiiyle sona erdi.

13.




ETKINLIKLERIMIiZ

LEZZETIN SIFIR NOKTASINA YOLCULUK: TURIZM FAKULTESI GASTRONOMI

KULUBU’NDEN MEZOPOTAMYA CIKARMASI

Giimiishane Universitesi Gastronomi |

Kuliibii tarafindan hazirlanan “Lezzetin S1-
fir Noktasmna Yolculuk: Gobeklitepe’den
Mezopotamya Mutfagina” adl1 proje, UNI-
DES Altinci Cagri Donemi kapsaminda
desteklenerek 10-12 Nisan tarihleri arasin-
da hayata gecirildi. Proje cercevesinde Tu-
rizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sa-
natlar1 BoOlimii 6grencileri, Sanlurfa ve
Mardin illerine diizenlenen ziyaretlerle Me-
zopotamya mutfagini yerinde deneyimleme
firsat1 buldu.

Tarihin en eski yerlesimlerinden biri olarak kabul edilen
ve “tarihin sifir noktas1” olarak anilan Gobeklitepe, proje kapsa-
minda ziyaret edilen 6nemli duraklardan biri oldu. Ayn1 zaman-
da “lezzetin sifir noktas1” olarak da degerlendirilen bu kadim
cografyada oOgrenciler, bolgenin koklii mutfak kiiltiiriinii g6z-
lemleyerek teorik bilgilerini sahada pekistirme imkani elde etti.

Proje siirecinde Harran Universitesi Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 Boliimii ile gerceklestirilen is birligi ise dikkat cekti.
Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi Kuliibii
ogrencileri, Giimlishane’nin cografi isaretli iirlinlerini Harran
Universitesi 6grencileri, akademik kadrosu ve ydneticileriyle

bulusturdu. Gergeklestirilen tanitim ve tadim etkinliginde kati-
| limcilar, yoresel iriinleri deneyimleyerek iki farkli bolgenin

mutfak kiiltiirii arasinda gii¢lii bir bag kurdu.

-
L]




Haberin Devami...

Ziyaret kapsaminda Giimiishane Universitesinden giiclii bir akademik heyet de yer aldi. Heyette Gastro-
nomi Kuliibii Akademik Danismani Dr. Ogretim Uyesi Seda Kamber Tas’in yani sira, Turizm Fakiiltesi Deka-
m Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya, Dekan Yardimcisi Dog. Dr. Ismail Calik, Dr. Ogretim Uyeleri Se-
dat Tas ve Emine Simgek Evren ile Arastirma Gorevlileri Zekiye Nur Akyiirekli ve Aleyna Giin bulundu. Aka-
demik kadro, 6grencilerle birlikte gerceklestirilen fakiilte ziyaretlerinde aktif rol alarak 6grencilerinin yaninda
oldu.

Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya, ‘Gerceklestirilen proje ile yalnizca gastronomik bir kesif yapil-
makla kalinmadi; aynt zamanda iki tiniversite arasinda kiiltiirel etkilesim saglanarak yeni akademik is birlikle-
rinin de temellerinin atildi.” diyerek projede emegi gegen Gastronomi Kuliibli yonetimi ve iiyelerini bu giizel

proje i¢in tebrik etti. Projenin; ogrencilerin mesleki gelisimine katki sunmasinin yan sira iilkemizin zengin

mutfak mirasimin tanitimina da onemli bir katki sagladigint belirtti.




ETKINLIKLERIMIiZ

LISEDEN UNIVERSITEYE GECIiS SURECINDE AKADEMIK DENEYIM PAYLASIMI
ETKINLIGi GERCEKLESTIRILDi

Universitemiz Teknoloji Transfer Ofisi tarafindan

W

diizenlenen “Liseden Universiteye Gegis Siirecinde
Akademik Deneyim Paylasimi” etkinligine, Turizm Fa-
kiiltesi Dekanlig1 olarak katilim saglanmistir. S6z konu-
su etkinlik, 13 Nisan 2026 tarihinde saat 15.30’da Ziga-
na Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesinde, iiniversiteye
gecis silirecinde O0grencilere rehberlik etmek ve akade-
mik farkindaliklarini artirmak amaciyla gerceklestiril-
mistir. Etkinlik, Zigana Mesleki ve Teknik Anadolu Li-
sesi miidiiri Muhammet Kili¢, miidiir yardimcilari, 6g-
retmenler ve 6grencilerin ev sahipliginde yapilmustir.
Programa konusmaci olarak Fakiiltemiz Deka-
n1 Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya, Dekan Yar-
dimcilar1 Dog. Dr. Ismail Calik ve Dog. Dr. Fazil Ka-

ya’nin katildig1 etkinligin moderatérliigiinii Ogr.
Gor. Ahmet Sayin tistlenmistir.

Program kapsaminda Dekanimiz Prof. Dr. Sevim
Beyza Oztiirk Sarikaya tarafindan fakiiltemizin akade-
mik yapisi, egitim olanaklar1 ve vizyonu hakkinda genel
bir bilgilendirme yapilmistir. Devaminda Dog. Dr. Is-
mail Calik tarafindan Turizm Rehberligi Boliimii’niin

tanitim1 gergeklestirilmis; Dog. Dr. Fazil Kaya ise Gast-
ronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii hakkinda kapsamli
bilgiler sunmustur. Sunumlarin ardindan gerceklestirilen
soru-cevap boliimiinde 6grencilerin merak ettikleri hu-

suslar yanitlanmis; program, katilimcilara belge takdim
edilmesiyle sona ermistir.




ETKINLIKLERIMIiZ

OGRENCILERIMiZ MESLEKiI UYGULAMA DERSI KAPSAMINDA GUMUSHANE
KENT ORMANI'NI ZIYARET ETTi

Turizm Rehberligi Boliimii son siif 6grencileri-
miz, Dog¢. Dr. Fazil KAYA onciiliigiinde 16 Nisan
2026 tarihinde saat 10.00'da diizenlenen teknik geziyle
kentin dogal giizelliklerinden biri olan Kent Ormani'na
bir ziyaret ger¢eklestirdi.

Ders gergevesinde planlanan bu faaliyette, tabiat-
la bas basa bir rota takip edilerek kapsamli bir doga
yiriiylisii yapildi. Dog¢. Dr. Fazil KAYA, bolgenin
ekolojik yapisi, siirdiiriilebilir turizm potansiyeli ve
flora-faunas1 hakkinda kiymetli bilgiler aktararak 6g-
rencilerin teorik bilgilerini uygulamayla pekistirmele-
rine katki sundu. Bu aktivite sirasinda 6grencilerimiz,
tistlendikleri konulara iligkin saha sunumlarin1 basariy-
la tamamlayarak rehberlik yetkinliklerini gdzler 6niine
serdiler.

Rotanin tamamlanmasinin ardindan birlikte yenen
0gle yemeginin devaminda, 6grencilerin hem birbirle-
riyle hem de hocalariyla keyifli anlar yasadigi bu et-
kinlik; doganin, dinginligin ve mesleki deneyimin 6ne

¢iktig1 verimli bir bulusma olarak hafizalara kazind.

L .




OGRENCILERIMiZ MESLEKi UYGULAMA DERSi KAPSAMINDA KENAN YAVUZ
ETNOGRAFYA MUZESI’Ni ZIYARET ETTI

Turizm Rehberligi Boliimii son sinif 6grencilerimiz, Dog. Dr. Fazil Kaya onciiliigiinde saat 09.00’da ha-
reket ederek Bayburt’un kiiltiire] mirasini yansitan 6nemli degerlerden biri olan Kenan Yavuz Etnografya Mii-
zesi’'ne teknik gezi diizenledi.

Geleneksel yagsamin ve yerel kiiltiiriin izlerini tagiyan miizede 6grencilerimiz, sergilenen eserleri ve 6zgiin
mimari yapiyi ilgiyle inceleme firsati buldu. Miize ziyareti sirasinda gergeklestirilen samimi ¢ay sohbeti esli-
ginde bolgenin kiiltiirel degerleri ve geleneksel yasam bigimi {izerine degerlendirmelerde bulunuldu. Kiiltiirel
mirasin korunmasi ile etnografya miizelerinin bolge turizmine katkisina yonelik gergeklestirilen sohbetler, 6g3-
rencilerimizin mesleki bilgi ve deneyimlerini pekistirmelerine katki sagladi.

Miize programinin ardindan Bayburt sehir merkezine gegilerek 6grencilerimize kenti yakindan tanimalari
amaciyla serbest zaman verildi. Sehir turunun tamamlanmasinin ardindan ekip, saat 16.30°da Giimiishane’ye
doniis yaparak verimli ve keyifli gecen saha uygulamasini basariyla tamamladi.




ETKINLIKLERIMIiZ

23 NISAN VE TURIZM HAFTASINI GELENEKSEL “MINiK SEFLER MUTFAKTA”
ETKINLIiGIMIZ KAPSAMINDA COCUK EVLERI SITESINDEN GELEN

Turizm Fakiiltesi tarafindan

Sefler Mutfakta” temasiyla gerceklestirilen etkinli-
gin liclinciisi, 21.04.2026 tarihinde 80. Y1l Cocuk
Evleri Sitesi Midiirliigiinden gelen ¢ocuklarla ger-
ceklestirildi. 23 Nisan Ulusal Egemenlik ve Cocuk
Bayrami ile Turizm Haftasinin birlikte kutlandig:
etkinlik, Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr. Sevim
Beyza Oztiirk Sarikaya ve Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 Boliim Baskan1 Dog. Dr.
koordinasyonunda diizenlendi. Cocuklara, kurum

yetkilileri Nefil Aydurmus, Helin

Dogan’in sorumlulugunda etkinlige katildilar.

GUMUSHANE

l NIVERSITES]
m Fakiilvesd

23 Nisan

Ulusal Egemenlik ve Cocuk Bayram

ile Turizm Haftasim A
Birlikte Kutluyoruz ‘

'&'ﬁ
¥ @

Diszenleyern: Gimish

Turizm
Kernah Katshwmoi lar: 80, Yil Cocuk Evier| Sitesh Cooukdar
[ B ¥er Gastronomi ve Mutfak Sanatlan Bskimi Uygulama Mutfag:
(MObersdislil vo Doga Bilimler] Fabittesi)
b Tarih: 21.08.2026 | Saat: 10.00

SRR

COCUKLARIMIZLA KUTLADIK
her yil “Minik

Savas Evren’in

Polat ve Ferhat

Pizza atelyesi olarak planlanan etkinlikte minik seflere, pizza yapi-
minda Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6gretim elemani1 Ogr. Gor.
Rifat Pir onciiliik etti. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6grencileri
pizza uygulamasinda minik seflere yardimci oldular. Ayrica Rektor Yar-
dimcisi Prof. Dr. Handan Cam, Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr. Sevim
Beyza Oztiirk Sarikaya, Dekan Yardimecisi Dog. Dr. Ismail Calik, Dekan
Yardimcis1 Do¢. Dr. Fazil Kaya, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim
Baskani Dog. Dr. Savas Evren de destek oldular. Konuk ¢ocuklara onliikle-

| ri ve kepleri giydirildi, ardindan pastane tezgdhina gecen cocuklar Ogr.
| Gor. Rifat Pir’in yonlendirmeleri ve Boliim 6grencilerinin destegiyle 6n

hazirlig1 yapilmis pizzalar1 pismeye hazir hale getirdiler ve firina verdiler.

| Pizzalarin pigmesi beklenirken Boliim Bagkani Dog. Dr. Savas Evren, son

siif 6grencileri Fatma Kurt ve Ata Yetkin Yilmaz ile birlikte Minik Sefle-
re uygulama mutfag1 hakkinda bilgiler verdi ve tiim mutfak alan1 gezdirdi.

Pizzalarin pismesinin ardindan sef adaylari, kendi yaptiklar1 pizzalar1 yiyerek uygulama mutfagi deneyimlerini

tamamladilar. Siire¢ boyunca mutluklar1 yiizlerinden okunan ¢ocuklar, tim
ekibe tesekkiir ederek ayrildilar. Etkinlikle ilgili olarak Gastronomi ve Mut-
fak Sanatlar1 Boliimii Bagkan1 Dog. Savas Evren sunlari soyledi: “Artik gele-
neksel hale getirdigimiz etkinligimizin bu yi1l ¢ok 6zel konuklar1 vardi. Kati-
limlart i¢in 80. Y1l Cocuk Evleri Sitesi Miidiirliigline ve etkinligin gercekles-
mesinde maddi manevi destegini esirgemeyen Dekanligimiza ¢ok tesekkiir
ediyorum.” Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya
ise su ifadeleri kullandi: “Turizm Haftasi’nin kiiltiirel zenginligi ile 23 Nisan
Ulusal Egemenlik ve Cocuk Bayrami’nin coskusunu, fakiiltemiz gastronomi
mutfaginda minik seflerimizle bir araya getirdik. Gelecegimizin teminat1 ¢o-
cuklarimiza mutfak sanatlarini tanitmak, onlarin el becerilerini ve hayal giic-
lerini pizza yapimu etkinligi ile desteklemek, turizmin neseli ve 6gretici yii-

ziinii gostermek acisindan anlamli bir deneyim oldu. Hem turizm bilincini asiladigimiz hem de ¢ocuklarimiza

kendi pizzalarii tasarlatmanin mutlulugunu yasattigimiz bu 6zel giinde, fakiiltemiz uygulama mutfaginin ka-

pilarin1 neseyle agmanin gururunu yastyoruz.”
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ETKINLIKLERIMIiZ

GUMUSHANE UNIVERSITESI TURIZM FAKULTESI OLARAK DOKKAF 2026 KARIYER
FUARI’NA KATILDIK

22 Nisan 2026 tarihinde Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi olarak, Karadeniz Teknik Universite-
sinde diizenlenen DOKKAF 2026 Kariyer Fuari’na katilim sagladik. Ars. Gor. Zekiye Nur Akyiirekli ve Ars.
Gor. Aleyna Giin’lin rehberliginde gergeklestirilen ziyarete, Turizm Rehberligi ile Gastronomi ve Mutfak Sa-
natlar1 boliimlerinin 1., 2., 3. ve 4. sinif 6grencileri de katildi.

Fuar boyunca 6grencilerimiz sektor temsilcileriyle bir araya gelerek kariyer firsatlarimi yakindan tanima
ve mesleki gelisimlerine katki saglayacak onemli deneyimler elde etme imkan1 buldu.

Bu anlamli organizasyona katilimimiza destek veren basta Giimiishane Universitesi Rektorliigii olmak
lizere, Giimiishane Universitesi Kariyer Merkezi’ne ve Fakiiltemiz Dekanligi’na tesekkiir ederiz.
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ETKINLIKLERIMIiZ

GUMUSHANE UNIVERSITESI TURIZM FAKULTESI VI. ULUSAL ASCILIK KAMPI’NDA
YERINi ALDI
Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi, VI. Ulusal

Ascilik Kampi programina katilim saglayarak gastronomi %

alanindaki 6nemli organizasyonlardan birinde iiniversitemizi &

basariyla temsil etti. 26 Nisan-1 Mayis 2026 tarihleri arasin- welcome’
"~ HOSGELDINIZ

da, ASOMDER tarafindan diizenlenen kampa Fakiiltemizden i
Ars. Gor. Aleyna Giin ile 2. sinif 6grencimiz Ahmet Eren ka- :
tildu.

Mengen’de gerceklestirilen kampin bu yilki temasi

“Toprak” oldu. Tiirkiye genelinde 83 iiniversiteden bir aka- |
demisyen ve bir 6grencinin davet edildigi program kapsamin-
da, bes giin boyunca uygulama mutfaklarinda alaninda uz-

man sefler tarafindan “toprak” temali egitimler verildi. Kamp
stiresince diizenlenen etkinliklerde Mengen’in yoresel iiriin-
leri basta olmak tizere birgok yerel lirliniin tanitimi ve tadimi [
gergeklestirildi.

Program kapsaminda ayrica, Ogr. Gor. Berker Cift- |
¢i’nin Onciiliigiinde olusturulan “Tohum Ambar1” ziyaret §
edildi. Ziyarette atalik tohumlardan biri olan Iza bugdayindan
iretilen irilinlerin tadimi yapilirken, Iza bugday unu ve eksi
maya kullanilarak hazirlanan pizzalar katilimcilarin begenisine sunuldu. Tiirkiye’nin farkli bolgelerinden temin
edilen atalik tohumlara iliskin bilgilendirmelerin ardindan program ¢esitli etkinliklerle devam etti.

95 sponsorun is birligiyle gerceklestirilen organizasyonda, Tiirkiye’nin tohum zenginligi, mutfak mirasi
ve gastronominin gelecegine yonelik sdylesiler de diizenlendi. Bu kapsamda ilhan Kogulu tarafindan gercek-
lestirilen “Topragin Tadi” bashikli sdylesi; umut, iiretim ve siirdiirilebilirlik iizerine verdigi énemli mesajlarla
dikkat cekti.

Kampin son giiniinde gergeklestirilen kortej yiirilyiisiiniin ardindan program sona erdi. Universitemizi ve
fakiiltemizi temsilen programa katilan Ars. Gor. Aleyna Giin ile 6grencimiz Ahmet Eren, organizasyonda yer
almaktan biiylik memnuniyet duyduklarini ifade ederek kendilerine bu firsati sunan ASOMDER’e ve emegi
gecen herkese tesekkiir etti. Ayrica 6grencimiz Ahmet Eren, programa katilim stirecinde desteklerini esirgeme-
yen Turizm Fakiiltesi Dekanligina da tesekkiirlerini iletti.




ETKINLIKLERIMIiZ

UMUSHAN E UNIVERSITESI TURIZM FAKULTESI GASTRONOMI VE MUTFAK
SANATLARI BOLUMUNDEN LiSELI OGRENCILERE MESLEKI BILGILENDIRME VE
TANITIM ETKINLIiGI
5 Mayis 2026 Sali giinii, Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi

tarafindan Maresal Cakmak Sosyal Bilimler Lisesi 6grencilerine yonelik
gastronomi tanitim etkinligi gerceklestirildi. Universite smavina hazirlanan
lise 6grencilerinin meslek sec¢im siireglerine katki saglamak ve gastronomi
alanin1 yakindan tanitmak amaciyla diizenlenen etkinlik, uygulama mutfa-
ginda gerceklestirilen ¢ilekli turta yapimi atdlyesi ile zenginlestirildi. Ogr. | = .
Gor. Rifat Pir Hocamizin sorumlulugunda gergeklestirilen etkinlige; Tu- |
rizm Fakiiltesi Dekan1 Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya, Dekan Yardimcisi
Ismail Calik, Dekan Yardimcis1i Dog. Dr. Fazil KAYA, Gastronomi ve |&
Mutfak Sanatlari B6lim Baskani Savas Evren ile Ars. Gor. Aleyna Giin’tin S
de katilim sagladi. Etkinlikte lise 6grencileri, tiniversite ogrencileriyle bir i

araya gelerek uygulamali gastronomi deneyimi yasama firsati buldu. _
Maresal Cakmak Sosyal Bilimler Lisesi Rehber Ogretmeni Feyza
Akkus esliginde fakiilteyi ziyaret eden 6grenciler, ilk olarak uygulama mutfaglnda aglrlandl Etkinlik kapsa-

minda Ogr. Gor. Rufat Pir tarafin-
dan 6grencilere turta hamurunun
hazirlanisi, hamurun kaliba yer-
lestirilmesi ve temel pastacilik
uygulamalar1 hakkinda hem teo-
rik hem de uygulamali bilgiler
aktarildu.

Ars. Gor. Aleyna Giin tara-
findan 6grencilere uygulama mut-
fag1 tanitilarak gastronomi alanin-

daki kariyer olanaklari, c¢alisma
alanlar1 ve boliimiin sundugu aka-

demik firsatlar hakkinda bilgilen-
dirme yapildi. Tamitim siirecinin
ardindan Ogrenciler tekrar uygu-
lama alanina gegerek hazirladik- [ .
lar cilekli turtalarin siisleme asa- | :
masini tamamladi.

Lise ogrencilerinin meslek [

secim siireclerine katki sunmay1

amaclayan etkinlik, Ogrencilerin - e
gastronomi alanin1 yakindan tanimalarina ve uygulamali deneyim kazanmalaria imkan sagladi. Etkinligin ger-
ceklestirilmesine katki sunan basta Turizm Fakiiltesi Dekan1 Sayin Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya ol-
mak iizere, Ogr. Gor. Rifat Pir’e, akademik personele ve katilim saglayan tiim dgrencilere tesekkiir edildi.
Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya yapilan etkinlikle ilgili olarak; egitimde
gorerek ve deneyimleyerek 6grenmenin her zaman daha kalic1 oldugunu vurgulayarak, Turizm Fakiiltesi olarak
sadece kendi 6grencilerimize degil yaptigimiz uygulamali etkinliklerle her yastaki 6grencilerimize katki sun-
maya ve ilham olmaya devam edecegini bildirdi.
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ETKINLIKLERIMIiZ

FAKULTEMIiZ GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI BOLUMUNDEN OGRETIM
UYELERIMiZ ERASMUS+ EGITiM ALMA HAREKETLILIiGi KAPSAMINDA
PORTEKIZ'DEYDI

Fakiiltemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimii 6gretim
iiyelerinden Dr. Ogr. Uyesi Songiil Seda Kamber Tas ve Dr. Ogr. Uyesi
Sedat Tag, Erasmust+ KA131 Programi kapsaminda 4-8 Mayis 2026
tarihleri arasinda Portekiz’de bulunan Instituto Politécnico de Beja
bilinyesinde gergeklestirilen erasmus hareketliligine katildi.

Hareketlilik programi kapsaminda 6gretim iiyelerimiz, ev sahibi

iiniversitenin egitim-6gretim faaliyetleri ile uygulama altyapisini yerin-
de inceleme firsat1 buldu. Gergeklestirilen akademik goriismelerde tu-
rizm ve gastronomi alanlarinda yiiriitiilebilecek uluslararasi is birlikleri
ve ortak projeler lizerine fikir aligverisinde bulunuldu.

Program siiresince Erasmus Ofisi yetkilileri tarafindan tiniversite-
nin akademik ve idari yapist hakkinda bilgilendirmeler yapilirken, fark-

It egitim uygulamalar1 ve uluslararasilagsma stiregleri de yerinde goz- |
lemlendi. Ayrica 6gretim iiyelerimiz tarafindan Tirkiye, Giimiishane
ve iiniversitemizin tanitimi gerceklestirilerek Gilimiishane ve liniversite-
mize ait tanitim filmleri Portekizce altyazili olarak katilimcilarla payla-
sildi. Bunun yaninda Tiirk mutfak kiiltiirii hakkinda bilgiler verilerek
kiiltiirleraras1 etkilesime katki saglandi.

Hareketlilik kapsaminda Portekiz’in tarihi ve kiiltiirel destinas-

yonlar1 da ziyaret edilerek iilkenin turizm yapisi, gastronomik unsurlar1 ve kiiltiirel miras1 hakkinda incelemelerde bulu-
nuldu.

Gergeklestirilen Erasmus+ egitim alma hareketliliginin, tiniversitemizin uluslararasilasma ¢alismalarina ve gele-
cekte gerceklestirilecek akademik ig birliklerine katki saglamasi hedeflenmistir.




ETKINLIKLERIMIiZ

TUREB REHBERLERI GUMUSHANE’DE KULTUREL VE TURISTiK DEGERLERI
YERINDE DENEYIMLEDI

Universitemiz  koordinasyonunda, ~Giimiishane nin
turizm vizyonuna katki sunmayi amaglayan 6énemli bir or-
ganizasyona ev sahipligi yapildi. Giimiishane Universitesi,
Gumiighane Valiligi, Giimiishane Belediyesi ve Tiirkiye
Turist Rehberleri Birligi (TUREB) is birligiyle 6-7 Mayis Sl
tarihlerinde bilgilendirme semineri ve saha gezisi programi '
gerceklestirildi. Tki giin siiren program kapsaminda, Istan-
bul Rehberler Odasi’na bagl profesyonel turist rehberlerine
Glimiishane’nin gelenek ve gorenekleri, zengin gastronomi-
si ile dogal ve kiiltiirel miras degerleri tanitildi.

Programin birinci glinlinde TUREB Bagkan1 Saymn
Abdiilkadir Tanridagli, Trabzon Bolgesel Turist Rehberleri
Odasi'nin (TRO) Baskan1 Sayin Mehmet Ragip Pirselimoglu ve Tiirkiye Turist Rehberleri Birligi (TUREB) biinye-
sinde gorev yapan 16 kisilik rehber ekibi, Gilimiishane’ nin

dogal, tarihi ve kiiltiirel zenginliklerini yakindan tanimak
amaciyla diizenlenen tanitim programi kapsaminda Giimiis-
hane’de agirlandi. Trabzon’dan hareket eden ekibi Giimiis-
hane Universitesi Turizm Fakiiltesi’nden Ars. Gor. Burak
Inan¢ karsiladi. Giin boyu gergeklestirilen kapsamli prog-

% | ramla ilin 6nemli destinasyonlarini ziyaret ederek bolgenin
turizm potansiyelini yerinde inceleme firsati buldu.
Program, sabah saatlerinde Trabzon’dan hareket eden

rehber ekibinin Giimiishane’ye ulasmasiyla basladi. Ik du-

rak olarak Torul ilgesinde bulunan ve son yillarda bolgenin

en dikkat ¢ekici turizm destinasyonlarindan biri haline gelen
Torul Cam Seyir Teras: ziyaret edildi. Gezi ekibini Giimiishane Il Kiiltiir Turizm Miidiirii Sayin Nihal Siirmeli kar-
silad1. Program Torul ilgesinin tarihi, kalesi ve seyir teras1 hakkinda Ars. Gor. Burak Inang’m anlatimlariyla devam
etti. Dogal giizellikleri ve panoramik manzarasiyla rehberlerden biiyilik begeni toplayan seyir terasinda gergeklesti-
rilen gezi sonrasinda, katilimcilara yoresel kahvalti ikram
edildi. Bu boliimde katilimcilar, Giimiishane mutfaginin
geleneksel lezzetlerini deneyimleme firsat1 buldu.
Programin devaminda Giimiishane’nin tarihi dokusu-
nu yansitan énemli alanlardan biri olan Siileymaniye Ma-
hallesi ziyaret edildi. Gezi ekibine Giimiishane Universitesi
Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sa-
rikaya ve Dekan Yardimcilart Dog. Dr. Ismail Calik ve
Dog¢. Dr. Fazil Kaya eslik etti. Bolgenin tarihi yapilari, geg-
misten gliniimiize tasidig kiiltiirel mirast ve turizm agisin-
dan tasidig1 degerler rehber ekibine aktarildi. Gezi kapsa-

minda katilimcilar, yoresel 6gle yemegi esliginde Giimiis-
hane gastronomisine iligkin deneyim kazandh.
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Haberin Devami...

Ogleden sonraki programda sehir merkezi gezisi ger-
ceklestirildi. Bu kapsamda Giimiishane’nin cografi isaretli
ve yerel lriinlerinden biri olan pestilin {iretim ve tanitim
noktalarindan Kral Pestil Kome isletmesi ziyaret edilirken,
ilin onemli el sanatlar1 arasinda yer alan giimiis islemeleri
ve diger el sanatlarinin sergilendigi Glimiishane Halk Egi-
tim Merkezi’nde incelemelerde bulunuldu.

Aksam programinda ise 2 giinliik TUREB ziyaretinin
resmi acilis programi Giimiishane Universitesi ev sahipli-
ginde gerceklestirildi. A¢ilis konusmalarinda 11 Kiiltiir Tu-
rizm Miidiirii Nihal Stirmeli, TUREB Bagskan1 Abdulkadir
Tanridagli, Giimiishane Universitesi Rektorii Prof. Dr. Ok-

tay Yildiz, Giimiishane Belediye Baskani Vedat Soner Ba-
ser, Glimiishane Milletvekili Musa Kiigiik, Giimiishane Va-
lisi Cevdet Atay il turizmi hakkinda degerlendirmelerde bu-
lundular. Turizm Fakiiltesi Dekan Yardimcis1 Dog. Dr. Is-
mail Calik tarafindan yapilan bilgilendirme sunumunda ise
Gilimiighane’nin turizm potansiyeli, kiiltiirel mirasi, alterna-
tif turizm kaynaklar1 ve destinasyon gelisim imkanlar1 ziya-
retcilere aktarildi. Program sonunda misafirlere plaket ve
cesitli hediyeler takdim edildi.

Gilinlin devaminda diizenlenen aksam yemeginde reh-
ber ekibi, yerel mutfagin seckin Ornekleriyle agirlandi.

Program, Gii-
miishane kiiltiirliniin 6nemli sosyal geleneklerinden biri olan Herfene
Etkinligi ile devam etti. Hiiseyin Nihal Atsiz Kiiltiir Merkezi’'nde ger-
ceklestirilen etkinlikte katilimeilar, Giimiishane’nin geleneksel sohbet
ve dayanigma kiiltliriinii yakindan deneyimleme imkani buldu. Samimi
atmosferde gecen etkinlik, katilimcilar tarafindan ilgiyle karsilandi.

Programm ikinci giiniinde ilk durak, Sadak Koyii'nde yer alan |
Satala Antik Kenti oldu. Burada, Fakiiltemiz Turizm Rehberligi Bolii- |
mii’nden Ars. Gor. Zekiye Nur Akytirekli, Torul Meslek Yiiksekoku-
lu'ndan Ogr. Gér. Serhat Dogan ve Arkeolog Elif Oktem Sisman tara-
findan katilimcilara kapsamli bilgilendirme yapildi. Programin deva-
| minda  Kelkit
| Belediyesi Halk
Egitim Merke-
zi'nde yoresel

irlinlerin taniti-

m1 gergeklestirildi. Ardindan Siran ilgesinde Sultan Pestil,
Kome tiretimi hakkinda bilgi paylasiminda bulunuldu. Gii-
niin son duragi olan Tomara Selalesi’nde ise Siran Belediye
Bagskan1 Abdulbaki Kara tarafindan bolge hakkinda bilgilen-
dirme yapilirken, Siran’a 6zgii yoresel lezzetler katilimcila-

ra sunuldu.
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Haberin Devami...

Gezi progranu siiresince organizasyonun koordinasyonunda emegi gecen Universitemiz Rektorliigiine, Gii-
miishane Valiligi’ne, Giimiishane Belediyesi’ne, Torul, Kelkit ve Siran Belediyeleri’ne, Turizm Fakiiltesi Dekanli-
g1’na ve Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii'ne tesekkiir edildi. Ayrica program boyunca TUREB ekibine eslik ederek
mihmandarlik gorevini iistlenen Turizm Rehberligi Boliimii 6gretim elemanlarina katkilarindan dolay: tesekkiirler
sunuldu. Gergeklestirilen bu programin, Glimiishane’nin turizm destinasyonu olarak bilinirliginin artirilmasina, tu-
rizm profesyonelleri nezdinde farkindaligin giiglendirilmesine ve ilin kiiltiirel mirasinin daha genis kitlelere tanitil-
masina onemli katki sundugu ifade edildi.
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ETKINLIKLERIMIiZ

OGRENCILERIMiZ MESLEKI UYGULAMA DERSI KAPSAMINDA CAKIRKAYA
KILISESI VE TOMARA SELALESI’NI ZIYARET ETTi

Turizm Rehberligi Boliimii son simif 6grencilerimiz, Dog¢. Dr. Fazil KAYA rehberliginde gergeklestirilen
teknik gezi kapsaminda, bolgenin tarihi ve dogal mirasinin en 6nemli duraklarindan olan Cakirkaya Kilisesi ve
Tomara Selalesi’ne bir saha ziyareti gerceklestirdi. Gezinin ilk duraginda, kaya oyma mimarisinin etkileyici
orneklerinden biri olan tarihi Cakirkaya Kilisesi incelendi. Bu noktada 6grencilerimiz, kilisenin tarihgesi ve
mimari 6zellikleri lizerine hazirladiklari sunumlar gergeklestirerek profesyonel rehberlik deneyimi kazandilar.
Ardindan doga harikas1 Tomara Selalesi’ne gecilerek bolgenin eko-turizm potansiyeli yerinde gozlemlendi.
Dog. Dr. Fazil KAYA, her iki lokasyonda da alanin korunmasi, tanitilmasi ve turizme kazandirilmasi siiregleri
hakkinda kapsamli bilgiler aktararak dgrencilerin akademik birikimlerini saha tecriibesiyle pekistirdi. Ogle ye-
megi molasinda bir araya gelen ekip, keyifli bir sohbet esliginde giiniin degerlendirmesini yapti. Hem tarihi

derinligin hem de dogal giizelliklerin harmanlandig1 bu uygulama gezisi, 6grencilerimizin mesleki donanimla-

rina katki saglayan oldukga verimli bir etkinlik olarak tamamlandi.
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ETKINLIKLERIMIiZ

GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI OGRENCILERI HEKIMOGLU SUT VE SUT
URUNLERI FABRIKASI iLE SULTAN PESTIL KOME FABRIKASI’NA UYGULAMA

GEZIiSi GERCEKLESTIRDI

Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Gast-
ronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii birinci smif 6g-
rencileri, Beslenme Ilkeleri ve Temel Mutfak Uniteleri
dersleri kapsaminda 12 Mayis 2026 tarihinde"uygula- S T i L
ma gezisi gergeklestirdi. Gezi, Temel Mutfak Uniteleri
dersi kapsaminda Dog. Dr. Savas Evren ve Beslenme . e VIR e ——
Ilkeleri dersi kapsaminda Dr. Ogr. Uyesi Seda Kamber o (| saal
Tas rehberliginde diizenlendi. Uygulama gezisi kapsa-
minda Hekimoglu Siit ve Siit Uriinleri Fabrikas1, Sul-
tan Pestil Kome Fabrikasi ve Tomara Sultan Sofrasi

Restoran isletmesi ziyaret edildi. Gezi ile dgrencilerin
Gilimiishane’nin 6nemli ge¢im kaynaklar1 arasinda yer

alan siit ve siit Uriinleri ile pestil-kome tiretimi hakkin-
da bilgi edinmeleri ve mesleki farkindalik kazanmalar1 hedeflendi.

Rektorliik binasi 6niinde saat 09.00°da baslayan gezi siiresince 6g-
rencilere rota bilgisi, ziyaret edilecek isletmeler ve saha gozlemlerinde |
dikkat edilmesi gereken hususlar hakkinda bilgilendirme yapildi. Gezi
kapsaminda ilk olarak Giimiishane’nin Kelkit ilgesinde faaliyet gosteren
Hekimoglu Siit ve Siit Uriinleri Fabrikas1 ziyaret edildi. Ogrenciler, islet- _
me yoneticisi Saymn Mehmet Rasit Hekimoglu tarafindan karsilandi. Ziya-
ret sirasinda tesisin kurulus amaci, siit tedarigi, iiretim kapasitesi, pazarla-
ma siirecleri ve isletmenin bolge ekonomisindeki yeri hakkinda bilgiler
verildi. Ardindan {iretim sahasina gegilerek peynir {liretim siireci ve lire-
timde kullanilan ekipmanlar yerinde incelendi.

Daha sonra Siran il¢esinde faaliyet gdsteren Sultan Pestil Kome
Fabrikas1 ziyaret edildi. Isletme miidiirii Saym Tolga Yilmaz tarafindan |
karsilanan 6grencilere herle ve ¢ay ikraminda bulunuldu. Fabrika igerisin-
de yer alan seyir alaninda pestil ve kdmenin tarihgesi, liretim agamalari, |

kullanilan ekipmanlar, cografi isaretli iiriin 6zellikleri ve saklama kosulla-
11 hakkinda detayl bilgiler aktarildi.

Program kapsaminda son olarak Tomara Selalesi Tabiat Parki ziyaret edildi. Ogrenciler burada hem 6gle yemekle-
rini yedi hem de dogal alan1 kesfetme firsati buldu. Gezi siiresince 6grencilerin ¢evre bilinci ve doga farkindaligi kazan-
malarma da katki saglandi.

Gezi sonunda degerlendirmelerde bulunan
Dog. Dr. Savas Evren ve Dr. Ogr. Uyesi Seda
Kamber Tas, uygulama gezisinin planlanan he-
defler dogrultusunda verimli gectigini ifade ede-
rek egitime destek saglayan Hekimoglu Siit ve
Siit Uriinleri Fabrikas1 yoneticisi Sayin Mehmet
Rasit Hekimoglu ile Sultan Pestil Kéme Fabri-
kas1t midiiri Saymm Tolga Yilmaz’a tesekkiir
su] etti. Akademisyenler, 6grencilerin teorik ders-
: | lerde edindikleri bilgileri saha uygulamalariyla
| pekistirmelerinin mesleki gelisim agisindan bii-
yiik 6nem tasidigini vurguladi.




TURIZM FAKULTESINDE ACIL DURUM TAHLIYE TATBIiKATI BASARIYLA
GERCEKLESTIRILDI

Universitemizde vyiiriitiilen is Saghgi ve Giivenligi
Uygulamalarn kapsaminda gerceklestirilen genis katiliml
acil durum tahliye tatbikati, 13 Mayis 2026 tarihinde saat
11.30°da Turizm Fakiiltesinde basariyla uygulandi.

Tatbikat senaryosu kapsaminda, Gastronomi ve Mut-
fak Sanatlar1 Boliimii ile Turizm Rehberligi Boliimii 6gren-
cileri derslerine devam ederken acil durum sireni g¢aldi. Si-
renin duyulmasinin ardindan fakiilte binasinin birinci ve
ikinci katlarinda ders veren 6gretim elemanlar1 6grencileri
hizl1 ve diizenli bir sekilde koridorlara yonlendirerek yan-

gin merdivenleri araciliiyla tahliye siirecini baglatti.
Acil Durum Eylem Plani’nda gorev alan akademik ve

idari personel ise bulunduklari noktalardan sorumluluk
alanlarina intikal ederek tahliye calismalarina aktif olarak
katildi. Acil ¢ikis kapilarinda gorevli personel tarafindan
ogrenci ve c¢alisanlarin giivenli sekilde toplanma alanina
yonlendirilmesi saglandi.

Tatbikat kapsaminda birinci ve ikinci katlarda bulu-
nan siiflar ile 6gretim elemanlarina ait calisma ofisleri de
kontrol edilerek binada herhangi bir kisinin kalmadigindan
emin olundu. Tiim katlarda gerceklestirilen kontrollerin ar-

dindan fakiilte binasinin tahliyesi tamamlanarak katilimci-

lar belirlenen toplanma alaninda bir araya getirildi.

Turizm Fakiiltesi binasinin tamamen tahliye edilmesi 4 dakika 30 saniye igerisinde gergeklestirilirken,
tatbikat planlanan senaryo dogrultusunda sorunsuz sekilde tamamlandi. Uygulama siiresince acil durum ekiple-
rinin koordinasyonu, tahliye prosediirlerinin etkinligi ve katilimecilarin acil durumlara yonelik farkindalik dii-
zeyleri gozlemlendi.

Gergeklestirilen tatbikatla, 6grencilerimizin ve personelimizin afet ve acil durumlara kars1 hazirlik diizey-
lerinin artirilmasi, giivenli kampiis kiiltiiriintin giiglendirilmesi ve olasi risklere kars1 kurumsal hazirhigin gelis-
tirilmesi hedeflendi.
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ETKINLIKLERIMIiZ

2025-2026 TURIZM FAKULTESI MEZUNIYET SENLIGI

St e

mizin katilimiyla biiyiik bir cosku icerisinde gergeklestirildi.

Programin acilis konusmasini Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA ger-
ceklestirdi. Dekan Sarikaya konusmasinda, mezun olan 6grencilerimizi tebrik ederek, egitim hayatlar1 boyunca
gostermis olduklar1 emek ve gayretlerin meslek yasamlarinda da basariyla karsilik bulmasini temenni etti.

Acilis konusmasinin ardindan mezun 6grencilerimize diplomalari takdim edildi. Ogrencilerimiz, uzun ve
ozverili bir egitim siirecinin sonunda diplomalarini almanin mutlulugunu yasadilar. Toéren kapsaminda fakiilte
birincisi olan Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6grencisi Elifnur KARAKAYA, mezuniyet kiitiigiine
plakasini ¢akarak bu 6zel anm1 6liimsiizlestirdi.

Diploma takdiminin ardindan Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii Ogretim Uyesi Dog. Dr. Eray PO-
LAT tarafindan mezun dgrencilerimize mezuniyet yemini ettirildi. Ogrencilerimiz, meslek hayatlarinda etik
degerlere bagli kalacaklarina ve aldiklar1 egitimi en iyi sekilde temsil edeceklerine dair yeminlerini biiyiik bir
heyecan ve gurur icerisinde gerceklestirdiler. Mezuniyet programinin en heyecanli anlarindan biri olan kep at-
ma toreninde Ogrencilerimiz, yillar siiren emeklerinin karsiligini almanin mutlulugunu hep birlikte yasadi.
Gokyiiziine firlatilan kepler esliginde mezuniyet sevinci doruga ulasti.

Mezuniyet senligi, fakiilte binast oniinde diizenlenen canli miizik etkinligi ve fotograf ¢ekimleri ile devam
etti. Ogrencilerimiz, arkadaslar1 ve hocalari ile birlikte mezuniyet sevincini paylasarak unutulmaz anlar yasad.
Etkinlik boyunca halaylar ve horonlar esliginde doyasiya eglenen 6grencilerimiz, mezuniyet coskusunu miizik
ve danslarla kutladi.

Turizm Fakiiltesi olarak mezun olan tiim 6grencilerimizi goniilden tebrik ediyor; meslek hayatlarinda ve
bundan sonraki yasamlarinda saglik, mutluluk ve basarilar diliyoruz. Mezuniyetlerinin kendileri, aileleri ve iil-

kemiz turizmi adina hayirli olmasini temenni ediyoruz. Ogrencilerimizin basarilarnin devamim dileriz.

SR




Haberin Devami (Mezuniyet Senligine Dair Fotograflar)...




FAKULTEMIiZ TURIZM REHBERLiGI BOLUMU OGRETIM UYESIi DOC. DR. SERAP
AKDU HIRVATISTAN’IN DUBROVNIK SEHRINDE ERASMUS+ DERS VERME

PERSONEL HAREKETLILIGI PROGRAMINA KATILMISTIR

Turizm Fakiiltesi Turizm Rehberligi Boliimii 6gretim iiyelerinden Dog. Dr. Serap Akdu, Erasmus+ KA131
Programi kapsaminda 18-22 Mayis 2026 tarihleri arasinda Hirvatistan’in Dubrovnik sehrinde bulunan Univer-
sity of Dubrovnik biinyesinde ders verme personel hareketliligi gerceklestirdi. Hareketlilik programi kapsa-
minda Dog. Dr. Serap Akdu tarafindan, Tiirkiye’nin tamitimini desteklemek amaciyla “Tiirkiye’nin UNESCO
Somut Kiiltiirel Miras Alanlar1” konulu ders verildi. Ders igeriginde Tirkiye’nin kiiltiirel miras degerleri,
UNESCO listesinde yer alan alanlar ve bu mirasin turizm agisindan tasidigi énem ele alindi. Etkilesimli sekil-
de yiirtitiilen ders, 6grencilerin farkli destinasyonlara yonelik kiiltiirel farkindaliklarini artirmaya katki sagladi.

Program siiresince ev sahibi liniversite ile akademik ve idari temaslar gergeklestirilmis, bu kapsamda per-
sonel ders verme hareketlilik anlagsmas1 imzalanarak iki kurum arasinda gelecekte yapilabilecek ortak akade-
mik ¢alismalar ve personel hareketlilikleri iizerine is birligi imkanlar1 degerlendirilmistir.

Tanmitim faaliyetleri kapsaminda Tiirkiye, Glimiishane ve iiniversitemizin tanitimi gerceklestirilmis; ayrica
ogrenci ve akademik personele Glimiishane’ye 6zgii pestil kome ikram edilerek kiiltiirel etkilesime katki sag-
lanmistir. Bu vesileyle pestil kome, Tiirk gastronomi kiiltiiriiniin 6zgiin ve 6nemli 6rneklerinden biri olarak ka-
tilimeilara tanitilmistar.

Hareketlilik kapsaminda ayrica Dubrovnik sehrinin tarihi ve kiiltiirel dokusu yerinde incelenmis; sehrin
Hirvatistan’in en 6nemli turistik destinasyonlarindan biri oldugu ve 6zellikle “Game of Thrones™ dizisi ile ilis-
kilendirilen film turizmi sayesinde uluslararasi 6l¢ekte 6nemli bir ¢cekim merkezi haline geldigi gézlemlenmis-
tir. Gergeklestirilen Erasmus+ ders verme personel hareketliliginin, kurumlar aras1 akademik is birliklerinin

giiclendirilmesine ve liniversitemizin uluslararasilasma hedeflerine katki saglamasi hedeflenmektedir.




GUMUSHANE UNIVERSITESI 2025-2026 MEZUNIYET TORENI BUYUK BiR
COSKUYLA GERCEKLESTIRILDI
Universitemiz 2025-2026 Egitim Ogretim Y1l Mezuniyet

Toreni, 21 Mayis 2026 tarihinde biiylik bir cosku ve yogun ka- [

tilimla gerceklestirildi. Universitemiz Rektorliik Binasi dniinde [#5
bulunan Atatliirk Aniti’na akademik kadromuzun katilimiyla §
gergeklestirilen ¢elenk sunma toreniyle baslayan mezuniyet [
programi, bu yil ilk kez Glimiishane Yeni Sehir Stadyumu’nda

diizenlendi.

Kent protokolii, akademisyenler, dgrenciler ve ailelerin yogun katilim gosterdigi térende Universitemiz

genelinde yaklasik 2 bin 800 6grenci mezuniyet heyecan: yasadi. 2008 yilinda kurulan Universitemizin toplam

| mezun sayis1 48 bini asarken, Turizm Fakiiltesi olarak bizler de
| Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bélimi ile Turizm Rehberligi
Boliimii 6grencilerimizi mezun etmenin hakli gururunu yasadik.

Torene; basta Fakiilte Dekanligimiz olmak iizere Turizm
Fakiiltesi akademik ve idari personelimiz katilim saglayarak

ogrencilerimizin bu 6zel giinlerinde yanlarinda oldu. Fakiilte-

mizde aldiklar1 egitimle mesleki bilgi, beceri ve deneyim kaza-
nan Ogrencilerimiz; turizm sektoriine katki saglayacak, kiiltiirel
degerlere duyarli ve donanimli bireyler olarak yeni yolculuklarina ilk adimlarini atti.

Mezuniyet programi, 6grencilerimizin gegit téreniyle basladi. Fakiilte ve yiiksekokullar adina hazirlanan

yaratict pankartlar ve bolim temali kortej yliriiytisleri tribiin-

lerden biiyiik ilgi gordii. Turizm Fakiiltesi 6grencilerimiz de RS e
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 ile Turizm Rehberligi alanla- |
ri1 temsil eden coskulu katilimlartyla térene renk katti. Saygi

durusu ve Istiklal Mars1’nin okunmasinin ardindan gergeklesti-

TURIZM

rilen protokol konugmalarinda; 6grencilerimizin yalnizca bir A | ERkoiresi |

diplomayla degil, bilgi, birikim, mesleki donanim ve sorumlu- § .3:" :

luk bilinciyle gelecege ugurlandig1 vurgulandi.

2025-2026 Egitim Ogretim Y1l1 Mezuniyet Téreni’nde Turizm Fakiiltesi olarak akademik basar1 anlamin-
da da ayr1 bir gurur yasadik. Fakiiltemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 68rencileri, gostermis olduk-
lar1 iistiin akademik basarilarla Universitemiz genelinde ilk iki sirada yer alma basaris1 gdsterdi. Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 Béliimii 6grencimiz Elif Nur Karakaya Universite birincisi, ayn1 bolim 6grenci-
miz Semanur Zorbozan ise Universite ikincisi olarak mezun oldu.

Ogrencilerimizin elde ettigi bu énemli basari, Turizm Fakiiltemizin nitelikli egitim anlayismnin, uygula-
mal1 egitime verdigi 6nemin ve 6grencilerini destekleyen giiclii akademik yaklagiminin gurur verici bir goster-

gesi oldu.
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Universite birincimiz Elif Nur Karakaya, térende mezun dgrenciler adi-

na konusmasini gergeklestirerek basar1 hikayesini, egitim siirecindeki dene-
yimlerini ve gelecege yonelik hedeflerini katilimcilarla paylasti. Karakaya ko-
nusmasinda; egitim hayati1 boyunca kendisine destek olan basta Turizm Fakiil-
tesi Dekanligimiz olmak iizere, bilgi ve tecriibeleriyle yol gosteren tiim aka-
demik personelimize tesekkiirlerini iletti. Konusmanin ardindan Universite
birincimiz Elif Nur Karakaya tarafindan mezuniyet kiitiigline plaka cakildi. [
Program kapsaminda dereceye giren 6grencilerimize basar1 belgeleri ve 6diil-
leri takdim edildi. Geleneksel halk oyunlari, ritim ve dans performanslari ile

uluslararasi 6grencilerimizin kiiltiirel gosterilerinin yer aldig1 mezuniyet prog-

rami renkli goriintiilere sahne oldu.

Mezuniyet toreninin anlamli anlarindan biri olan pasta kesimi ise Turizm
Fakiiltes1 Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimiimiiziin emegiyle gerceklesti-
rildi. Toren i¢in hazirlanan mezuniyet pastasi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
1 Boliimii Ogr. Gor. Rifat Pir’in 6nciiliigiinde, boliimiimiiz 4. siif 6grencileri ta-
rafindan Fakiiltemiz uygulama mutfaginda hazirlandi.

Ogrencilerimizin teorik bilgilerini uygulamaya doniistiirerek hazirladig:
mezuniyet pastasi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiimiiziin uygulamali

egitim yaklasimini ve Ogrencilerimizin mesleki becerilerini ortaya koyan 6zel

| bir calisma oldu. Mezuniyet pastasinin kesil-

mesinin ardindan 6grencilerimiz diploma ye-

mini ederek mesleki yasamlarina dogru 6nemli
bir adim atti. Program, mezun dgrencilerimizin keplerini biiyiik bir heyecan
ve mutlulukla gokyiiziine firlatmasiyla sona erdi. Ogrencilerimizin aileleri ve
akademisyenlerimizle birlikte yasadigi bu gurur dolu anlar, unutulmaz gorin- S

tulere sahne oldu.

Turizm Fakiiltesi ailesi olarak; bizlere bu gururu yasatan Universite bi-

il -@II'U;U’:H f
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rincimiz Elif Nur Karakaya ve Universite ikincimiz Semanur Ugan basta ol-

mak {izere, 2025-2026 Egitim Ogretim Yili'nda mezun olan tiim Gastronomi

ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii ile Turizm Rehberligi Boliimii 6grencilerimizi e

goniilden tebrik ediyoruz.

Kiiltiirel mirasimiza deger veren, siirdiiriilebilir turizm
anlayisint benimseyen, yenilik¢i ve mesleki donanima sahip
bireyler olarak yetisen mezunlarimizin basarilarla dolu bir ge-
lecege adim atmasini diliyoruz.

Sevgili mezunlarimiz; yolunuz agik, basarilariniz daim
olsun. Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi ailesinin bir
parcasi oldugunuzu daima hatirlamanizi temenni ediyoruz.
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ETKINLIKLERIMIiZ

GASTRONOMI KULUBU GUNIFEST'TE LEZZET VE DENEYIMIi BiR

ARAYA GETIRDI
Giimiishane Universitesi Gastronomi Kuliibii, 18-22 May1s 2026 tarihleri arasinda diizenlenen GUNIFEST

Bahar Senlikleri kapsaminda rektorliik 6niindeki havuz basinda agtig1 stantla 6grenciler ve ziyaretgilerden yo-
gun ilgi gordii. Kuliip tiyeleri tarafindan hazirlanan ydresel ve 6zgiin lezzetler, senlik boyunca katilimcilarla
bulusturuldu.

Etkinlik kapsaminda sunulan ikramlik {iriinler, Gastronomi Kuliibii yonetim ekibinde gorev alan 6grenciler
tarafindan kuliibiin akademik danismanlari esliginde Turizm Fakiiltesi Uygulama Mutfaginda 6zenle hazirlan-
di. Yogun bir hazirlik siirecinin ardindan siyez unlu peynirli pogaga, mini tartolet, el yapimi limonata ve cesitli
ikramliklar ziyaretcilerin begenisine sunuldu. Senlik siiresince mobil mutfakta hazirlanan siron da katilimcilara
sicak olarak ikram edildi. Boylece ziyaretciler yoresel lezzetleri deneyimleme firsati bulurken, gastronomi 6g-
rencileri de uygulamali egitim siireglerinde edindikleri bilgi ve becerileri gergek bir etkinlik ortaminda sergile-
me imkani elde etti. GUNIFEST boyunca yogun ilgi géren Gastronomi Kuliibii stand1, dgrenciler ve ziyaretci-
ler icin hem lezzet hem de etkilesim noktasi oldu.

Etkinligin ardindan degerlendirmelerde bulunan Gastronomi Kuliibii Bagkan1 Betiil Sentiirk ile Gastronomi
Kuliibii Akademik Danismani1 Dr. Ogr. Uyesi Seda Kamber Tas, 6grencilerin mesleki gelisimlerini destekleyen
uygulamali faaliyetlere 6nem verdiklerini belirterek, gastronomi kiiltiiriiniin tanitilmasina ve 6grencilerin sek-

torel deneyim kazanmalarina katki saglayacak etkinlikler gergeklestirmeye devam edeceklerini ifade etti.




ETKINLIKLERIMIiZ
TURIZM FAKULTESI TURK MUTFAGI HAFTASI ETKINLIKLERINDE YERINi ALDI

Cumbhurbagkanligi himayelerinde ve Kiiltiir ve Turizm Bakanligi koordi-
nasyonunda kutlanan Tiirk Mutfagi Haftas1 kapsaminda, 1 Haziran 2026 tarihinde
Atatiirk Parki’nda cesitli etkinlikler gerceklestirildi. Programa Giimiishane Valisi
Cevdet Atay, Giimiishane Belediye Baskan1 Vedat Soner Baser, Giimiishane Uni-
versitesi Rektorii Prof. Dr. Oktay Yildiz, 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirii Nihal Siir-

meli, kamu kurum ve kuruluglarinin temsilcileri, akademisyenler, dgrenciler ve

cok sayida vatandas katildi.

Etkinlikte Tiirk mutfak kiltiiriinii yansitan geleneksel lezzetlerin tanitimi
amactyla stantlar kuruldu. Hazirlanan yemeklerin tarihgeleri ve 6zellikleri hak-
kinda bilgilendirme yapmak {izere pankartlar ve tanitim materyalleri hazirlandi.

Program, Saym Emine Erdogan’in Tiirk mutfaginin korunmasi ve gelecek nesil-

lere aktarilmasina yonelik mesajinin dijital ekran aracilifiyla katilimcilara izletil-

mesiyle basladi. Ardindan il Kiiltiir ve Turizm Miidiirii Nihal Siirmeli agilis ko-

nusmasini gergeklestirdi.

Acilis konugmasinin ardindan Giimiishane Valisi Cevdet Atay, Glimiishane
Universitesi Rektorii Prof. Dr. Oktay Yildiz, Belediye Baskan1 Vedat Soner Baser |
ve diger protokol iiyeleri stantlar: ziyaret ederek hazirlanan yoresel ve geleneksel f
yemekler hakkinda bilgi ald1 ve {irlinlerin tadimimi gergeklestirdi. Programin iler- |
leyen boliimiinde dijital ekran tizerinden Tiirk mutfagina ait yemeklerin hazirlanis

stireclerini anlatan sunumlar katilimcilarla paylasildi.

Giimiishane Universitesi Turizm Fa-

GUMISHANE vaLILig]

-—r -
e KOO8 Tusizy mindmusy 9 kiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii, etkinlige Tiirk Mutfag: Kita-

bi’nda yer alan geleneksel “Leblebi Helvasi” tarifiyle katilim sagladi. Turizm Fa-

kiiltesi Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya, Dekan Yardimcist Dog.
8 Dr. Fazil Kaya, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskan1 Dog. Dr. Savas
Evren, Ogr. Gor. Rifat Pir, Ars. Gér. Aleyna Giin ve Gastronomi ve Mutfak Sa-
natlart Boliimii 6grencilerinin katkilariyla
hazirlanan leblebi helvalari, protokol iiyelerine tanitildiktan sonra vatandaglara
ikram edildi. Etkinlik kapsaminda degerlendirmelerde bulunan Turizm Fakiiltesi
Dekani Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya, Tiirk Mutfag: Haftas1’nin {ilke-
mizin zengin gastronomik mirasinin korunmasi ve gelecek kusaklara aktarilmasi
acisindan biiyiik 6nem tasidigini ifade etti. Oztiirk Sarikaya, unutulmaya yiiz tut-

e FEREEVICL UMD

P ) ® | mus geleneksel yemeklerin ve mutfak kiil-
e : I\r oo . > . . o0 .
J,, ] tiirtine ait degerlerin yeniden hatirlatilmasi bakimindan bu tiir organizasyonlarin

onemli bir iglev tistlendigini belirterek, etkinliklerin her yi1l daha kapsamli ve cos-

| kulu bir sekilde diizenlenmesini temenni etti.

Tiirk mutfak kiiltlirlinlin tanitimina katki saglayan etkinlik, katilimcilarin

yogun ilgisi ve memnuniyetiyle sona erdi.
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ETKINLIKLERIMIiZ

2025-2026 BAHAR DONEMi SONU DEKANLIGIMIZ SINIF TEMSILCILERIYLE
TOPLANTI GERCEKLESTIRDI

03.06.2026 tarihinde saat 12.00’de Fakiilte Dekanimiz Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA
baskanliginda, Dekan Yardimcist Dog. Dr. Ismail CALIK ve béliim sinif temsilcilerinin katilimiyla Dekanlik

makaminda toplant1 gergeklestirildi.

Toplantida 2025-2026 Egitim-Ogretim Yili Bahar Yariyili degerlendirilirken, dgrenciler genel olarak do-
nem igerisinde 6nemli bir sorun yasamadiklarini ifade etti. Ogrenciler tarafindan iletilen goriis ve dneriler dog-
rultusunda egitim-dgretim siirecleri ile fiziksel imkanlara iliskin degerlendirmeler yapildi. Ozellikle, dnceki
toplantilarda dekanligimiza iletilen talepler dogrultusunda ders programlarinin 6grenci ihtiyaglart gozetilerek
bahar doneminde diizenlenmis olmas1 6grenciler tarafindan memnuniyetle karsilandi. Toplantida ayrica sinif
temsilcisi 6grenciler, Dekanlik ve akademik personelin ilgisinden memnun olduklarini ifade etmis; 6grenci
temsilcileriyle gerceklestirilen goriismelerin her donem sonunda diizenli olarak yapilmasina karar verilmistir.

Toplant1 sonunda hatira fotografi ¢cekinilerek, toplant1 sonlandirilmustir.
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BASARILARIMIZ

AKADEMIK VE IDARI PERSONELIMIZE TESEKKUR BELGELERI TAKDIM EDILDI

20 Subat 2026 tarihinde fakiiltemizde Akademik Kurul Toplantisi’nda ilk giindem maddesi Dekanlik ta-
rafindan 2025 yili personel takdir-tesekkiir siirecinin degerlendirilmesi ve belge taktimi oldu. Fakiiltede yiirtit-
tikler1 gorevleri 6zveriyle, tam ve zamaninda yerine getirmeleri ve disiplinli ¢aligma anlayislar1 dolayisiyla
idari personellerimiz Fatith AY ve Cihan TAN’a tesekkiir belgeleri verildi. Yine Web of Science’ta (WoS) tara-
nan dergilerde ESCI makaleleri bulunmasi nedeniyle Dog. Dr. Eray POLAT a ve Dog. Dr. Murat ODEMIS’e
ve son dort yilda WoS'ta taranan dergilerde bulunan yayinlarda 30'un iizerinde atif almis olmasi1 nedeniyle
Dog. Dr. Eray POLAT a tesekkiir belgeleri verildi.

P— |
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BASARILARIMIZ

GUMUSHANE UNIVERSITESI COGRAFI iSARETLI URUNLER CALISMA GRUBU CA-
LISMALARI SONUCU 10 YENi COGRAFi iISARET BASVURUSU YAPILDI

Giimiishane Universite-
si Cografi Isaretli Uriinler

Calisma Grubu tarafindan
ylriitiillen calismalar sonu-
cunda on yent iiriin i¢in cog-
rafi isaret basvurusu tamam-
landi. Yapilan toplantilarla

trlinlerin tarihsel ge¢misi,
tretim yontemleri, cografi
smirlar1 ve ayirt edici 6zel-
likleri detayli sekilde incele-

nerek gerekli hazirliklar ta-
mamlandi ve tiriin basvuru-
lar1 Glimiishane Ticaret ve
Sanayi Odasi tarafindan ya-
pildi. Calisma ekibinde ve

calismalarin yiiriitiilmesinde;
Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya baskanligin-
da Dog. Dr. Ibrahim Avci, Dog. Dr. Azer Ozat Diizgiin, Ogr. Uyesi Arda Akdogan, Dr. Ogr. Uyesi Cu-
ma Zehiroglu, Dr. Ogr. Uyesi Umit Altintas, Ogr. Gér. Rifat Pir, Ars. Gor. Aleyna Giin ve Giimiishane
Ticaret ve Sanayi Odas1 Genel Sekreteri Cahit Bal gorev aldi.

Basvurusu yapilan
tirtinler icerisinde Kusburnu
Corbasi, Togala Kuymagi,
Kiirtiin Zili ve Siran Ala Ki- |
limi yer aldi. Gilimiigshane [#
Universitesi Turizm Fakiilte-
si Dekani Prof. Dr. Sevim
Beyza OZTURK SARIKA-
YA konuya iliskin yaptigi
aciklamada cografi isaretli
trlinlerin tescilinin Giimiis-
hane’nin yerel degerlerini

koruma ve ekonomik potan-
siyelini artirma agisindan ol- A ; ' ==

dukca 6nemli oldugunu be- [ o s \ £ \ s

lirtti. Universite Cografi Isaretler calisma ekibi ile birlikte Giimiishane’ye 6zgii farkli iiriinlerin de cog-
rafi isaret kapsamina alinmasi i¢in ¢alismalarin siirdiiriildiigiinii agikladi.
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BASARILARIMIZ

GASTRONOMI KULUBU 6. DONEM UNIDES PROJESI ICIN DESTEK ALMAYA HAK
KAZANDI
T.C. Genglik ve Spor Bakanlig1 Genglik Hizmetleri Genel Miudiirliigii tarafindan yiiriitiilen, tiniver-
site dgrenci topluluklarinin projelerini hayata gecirmelerine imkan saglayan Universite Ogrenci Toplu-
luklan Is Birligi ve Destek Programi (UNIDES) kapsaminda 6. Dénem basvuru sonuglari agiklandu.
Giimiishane Universitesi Gastronomi Kuliibii'miiz ‘Lezzetin Sifir Noktasina Yolculuk: Gobeklite-
pe’den Mezopotamya Mutfagina’ baslikli projesiyle hibe almaya layik goriildii. Basta kuliip akademik
danismani Dr. Ogr. Uyesi Seda KAMBER TAS hocamiz olmak iizere emek veren kuliip {iyelerini teb-

rik ediyor, basarilar diliyoruz.

"T.C. Genglik ve Spor Bakanhd Genclik Hizmeteri Genel MOdGrlGga tarafindan
- yUrttilen Universite Ogrenci Topluluklan is Birlidi ve Destek Programi (UNIDES)
4 :i kapearnlnda, 6. C;agn Doneminde GUumishane Universitesi Gastronomi Kullb
[ YUrdtQoeUlGgunde hazirlanan =17

1.EEI'I'IN SIFIR NOKTASINAYOLCUI.UI-(.




BASARILARIMIZ

GUMUSHANE UNIVERSITESI ILE ZIGANA TURIZM iSLETMELERI ARASINDA
ZORUNLU YAZ STAJI i$ BIRLIGI PROTOKOLU IMZALANDI

Universitemiz dgrencilerimizin teorik egitimlerini sekto-
riin mutfaginda deneyimle birlestirmeleri amaciyla is diinya-
styla kurdugu giiclii baglara bir yenisini daha ekledi. Turizm
Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii ile Sosyal [
Bilimler Meslek Yiiksekokulu Otel, Lokanta ve ikram Hizmet- |
leri Boliimii 6grencilerimizi kapsayan “Zorunlu Yaz Staji Is B
Birligi Protokolii” imzalandi. Protokol dncesinde Turizm Fa-
kiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii ile Sosyal Bi-
limler Meslek Yiiksekokulu Otel, Lokanta ve Ikram Hizmetle-
ri Bolimii 6grencilerine yonelik bir bilgilendirme toplantisi
diizenlendi. Program, Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya’nin acilis konusmasi
ile basladi. Prof. Dr. Sarikaya konusmasinda, liniversite ile

sektor arasinda gercgeklestirilen bu tiir is birlikleriyle 6gren-
cilerin staj yaptiklar1 yerlerle ilgili ¢esitliligi artirmakla bir-
likte bu durumun ayni zamanda yerel ve bolgesel isletmele-
rin kalkinmalarina da olanak sagladigini belirtti. Bilgilen-
1 dirme etkinligi sonrasinda Rektoriimiiz Prof. Dr. Oktay Yil-
| diz ve Zigana daginda faaliyet gosteren firmalar adina Tu-
ran Pervanlar’m (Zigana Kar. Tur. Ins. Org. Serv. Tem.
Hiz. Nak. Tic. Ltd. Sti. temsilcisi) katilimiyla Universite-
miz Senato Toplant1 Salonu’nda gerceklesen imza torenin-

de, egitim ve uygulama arasindaki kopriiyli saglamlastiracak adimlar
atildi. Imzalanan bu is birligi ile Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 Boliimii ile Sosyal Bilimler Meslek Yiiksekokulu Otel, Lokanta ===
ve Ikram Hizmetleri Béliimii dgrencilerimiz, zorunlu yaz stajlarii ger-

cek 1s ortaminda uygulama imkani bulacaklar. Protokol kapsaminda 6g- [
rencilerimiz; mutfak, servis ve isletme alanlarinda, isletme tarafindan §
gorevlendirilecek uzman egitici personel rehberliginde pratik becerilerini

gelistirecekler. Siire¢ boyunca mesleki gelisimler, Universitemiz tarafin-

dan gorevlendirilen danisman 6gretim elemanlar1 araciligiyla yakindan
takip edilecek. “Tam Donanimli Mezunlar Hedefliyoruz” Protokol hakkinda aciklamalarda bulunan Rektorii-
| miiz Prof. Dr. Oktay Yildiz; “Giimiishane Universitesi olarak bolgemizin turizm
- | potansiyelini en st seviyeye tasimak temel hedeflerimiz arasinda yer aliyor.

| Gluimiigshane’nin ydresel lezzetlerinin ve turizm degerlerinin ulusal ve uluslarara-
st platformlarda hak ettigi degeri gormesi i¢in akademik bilgiyi sektoriin tecrii-
besiyle harmanliyoruz. imzaladigimiz bu protokol ile égrencilerimiz teorik bil-
gilerini sahanin dinamikleriyle birlestirirken, yerel isletmelerimiz de tiniversite-
miz vizyonuyla yetismis dinamik genglerle hizmet kalitelerini artirma firsati bu-

lacaklar. Genglerimiz bu tesislerde sadece staj yapmayacak, aynt zamanda yore
turizminin gelisimine taze fikirleriyle katki sunacaklar. Bu dayanigma, tiniversi-

: ; § te-sehir biitlinlesmesinin en giizel drneklerinden biridir. Protokoliin hem bolge-
mize hem de 1st1kbahm1z olan 6grencilerimize hayirli olmasini diliyorum.” ifadelerini kullanda.
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TURIZM FAKULTESI FUTSAL TAKIMINDAN 17. BAHAR SENLIKLERINDE BUYUK
BASARI: UCUNCULUK KUPASI TURIZM FAKULTESI'NIN!

Universitemiz tarafindan diizenlenen 17. Bahar Senlikleri kapsaminda gergeklestirilen futsal turnuvasinda
Turizm Fakiiltesi Futsal Takimi gostermis oldugu miicadeleci performansla turnuvayi ligiincii sirada tamamla-

yarak onemli bir basariya imza atmaistir.

Turnuva boyunca takimin koordinasyonunu saglayan ve 6grencilerimize her asamada destek olan Fakiilte-
miz Spor Temsilcisi Ars. Gor. Burak INANC'a 6zverili calismalar1 ve katkilarindan dolay tesekkiir ederiz. Ay-
rica takimimizin turnuvaya hazirlanmasi ve miisabakalar siiresince gerekli destegin saglanmasinda katkida bu-

lunan Turizm Fakiiltesi Dekanligina ve fakiiltemizin degerli hocalarimiza tesekkiirlerimizi sunariz.

Bu basarida emegi bulunan, sahada fakiiltemizi en 1y1 sekilde temsil eden Turizm Fakiiltesi Futbol Takimi
oyuncularini tebrik ediyor; turnuva boyunca tribiinlerde yer alarak takimlarina destek veren tiim 6grencilerimi-
ze tesekkiir ediyoruz. Turizm Fakiiltesi ailesi olarak ogrencilerimizin sportif, sosyal ve kiiltiirel faaliyetlerde
elde ettikleri basarilarla gurur duyuyor, gelecekte diizenlenecek organizasyonlarda da ayni azim ve basariyi

gostermelerini temenni ediyoruz.

= e A |
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BASARILARIMIZ

KABUL EDILEN TUBITAK 2209-A PROJELERIMIZ
TUBITAK Bilim Insam Destek Programlar1 Baskanligi (BIDEB) tarafindan vyiiriitiilen “2209-A Universite Og-

rencileri Arastirma Projeleri Destekleme Programi” 2025/1 donemi kapsaminda yapilan proje basvurulari sonuglari
aciklandi. Turizm Fakiiltesi Turizm Rehberligi Boliimii ile Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii tarafindan ya-
pilan proje bagvurulari kapsaminda toplam 12 projemiz kabul edilmistir. Proje bagvurular1 arasindan danismanlari
tarafindan onaylanan 8 proje, desteklenmek iizere uygulama siirecine devam edecektir. Devam etmek iizere onayla-

nan projeler hakkindaki bilgiler asagida yer almaktadir.

NP PROJEYE BASVU-
BOLUMLERIMIZ PROJE DANISMANLARI RAN OGRENCILE- | PROJE BASLIKLARI
RIMIZ
Hatice Kiibra DERELI Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
(Yardimct Ogrenci- Ogrencilerinin Yemek Fotografci-
D55, LDIE, B VIR Hayrunisa YALCI- lig1 Becerilerinin  Gelistirilmesi:
NOZ) Cok Asamali Bir Nitel Arastirma
Somut Olmayan Kiiltiirel Miras
) ) Unsuru Olarak Kahramanmaras
. Dr. Ogr. Uyesi Sedat TAS Elife AVSAR Oyma Ceyiz Sandig1 ve Gelenegi-
Mg%szﬁosiglx{%gfm nin Sitrdirilebilir Turizm Agisin-
BOLUMU dan Degerlendirilmesi
o _ “Eksi” Tadin Temsili: Cografi Isa-
Dr. Ogr. Uyesi Sedat TAS Irem KUTACUN ret Tescilli Maras Sumak Eksi
Akitmasi Uzerine Bir Arastirma
o i Cografi Isaret Tescilli Uriinlerin
Dr. Ogr. Uyesi Sedat TAS Tugba GUNEY Meniilye Yansimasi: Giimiishane
ilinde Bir Arastirma
Turizm Destinasyonlarinda Oyun-
lagtirllmis Reklam Tasarim Para-
Dog. Dr. Serap AKDU Yusuf Emre KAYA metrelerinin Incelenmesi ve Tiirki-
ye Turizmi I¢in Kavramsal Bir
Model Onerisi
Rabia YILDIRIM Efsane ve Halk Hikayelerinin Der-
Dog. Dr. Fazil KAYA (Yardime1 Ogrenci- lenr%em ;/e Dl]lta'ﬂ g‘.ﬂt?rhTurlzgl_
) ) Hatice YILMAZ) ne Uyarlanmasi: Gimighane Or-
TURIZM REHBERLI- negi
GI BOLUMU
Gogceli Cami’nin Kiiltlirel Miras
" : ; ve Sirdiiriilebilir Turizm Agisin-
Ars. Gor. Burak INANC Esra Nur BICER dhm Deten emahillensa s A e b
marinin Tanitim1 ve Korunmasi
Vezirkoprii  Sahinkaya Kanyo-
. ; ; nu’'nun Siirdirilebilir Turizm Po-
i, G, Bl INANG NG (GELS tansiyelinin Belirlenmesi ve Tani-
tim Stratejilerinin Gelistirilmesi
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Kose Yazilar:

DAMAKTAKI DEGIL ZIHINDEKI ZIVAFET: LEZZET ALGISININ NOROBILIMI

Hepimiz, insan olmanin geregi olarak yasamimizi devam ettirebilmek maksadiyla
mutlaka yemek yiyoruz. Kimi yemekleri ¢ok begeniyoruz, kimilerini de liigatimizden
adeta tamamen c¢ikariyoruz! Hi¢ diisiindiinliz mii “lezzet nerede baglar?” Lezzet sadece
damagimizda olusan bir his midir yoksa zihnimiz acaba “gesitli oyunlarla!” bize ger¢egi,
oldugundan daha farkli sekilde mi gosteriyor? Bu konu, son yillarda akademik anlamda
siklikla arastirilmaya basland1 ve adina Norogastronomi dendi. Ben de bu yazimda bu

konu {izerine giris seviyesinde kiicilik bir bilgilendirme yapacagim.
Dog¢. Dr. Eray POLAT l

Cogumuz lezzeti sadece dilimizdeki tat reseptorleriyle (tatli, tuzlu, eksi, aci, umami)
algiladigimiz1 diistiniiriiz. Ancak modern bilim bize ¢cok daha biiyiileyici bir gercek sunuyor: Dil ham veriyi
toplar; lezzet ise beynin yarattigi karmasik bir illiizyondur. Norogastronomi disiplini, yeme i¢gme deneyimimi-
zin nasil bir "¢ok duyulu entegrasyon" oldugunu kanitliyor.

%80 Koku, %20 Tat

Bilimsel arastirmalar, lezzet algismin yaklasik %80’inin koku duyusuna dayandigim gosteriyor. Iste grip
gibi burnumuzun kapandigi hastaliklarda yemeklerin tadinin olmadigindan sikayet etmemizin temel nedenle-
rinden biri de budur. Ancak 6te yandan tadin olusmasi agisindan kritik olan, burnumuzla aldigimiz kokulara ek
olarak ¢igneme sirasinda agzin arkasindan genze giden kokulardir. Beyindeki orbitofrontal korteks, dilden ge-
len tat sinyalleriyle genizden gelen koku sinyallerini birlestirerek "lezzet" dedigimiz o biitiinciil algiy1 olustu-
rur.

"Sonic Seasoning"': Sesin Tadi Degistirmesi

Ingiliz psikolog Charles Spence’in ¢alismalar, isitsel cevrenin lezzet algisini manipiile edebildigini kanit-
ladi. Yiiksek frekansl sesler (ince notalar) sekerli tatlarin daha baskin algilanmasini saglarken; diisiik frekansl
sesler (bas notalar) ise aci tatlar1 6n plana ¢ikarmaktadir. Ucak motoru giiriiltiisii gibi giiriiltiiler ise umami
(domates suyu, parmesan vb.) disindaki tiim tat algilarin1 koreltir. Havayolu sirketlerinin domates suyu ikram
etmesinin nedenlerinden biri de budur. Buna uygun olarak restoranlarda arka planindaki giiriiltii seviyesi arttik-
ca, beynimizin tuz ve seker algilama yetenegi korelir.

Gorsel Beklenti ve Renklerin Giicii

Evrimsel siirecte beynimiz renkleri bir giivenlik filtresi olarak kullanir ve yemek acisindan daha yemek
agzimiza girmeden tad1 hakkinda karar1 vermeye baslar. Ornegin, kirmizi bir tabakta sunulan tatlnin, beyaz bir
tabakta sunulana gore %10 daha tath algilandig tespit edilmistir. Bunun nedeni, beynin kirmiziy1 "olgun mey-
ve ve seker" ile eslestiren evrimsel kodlaridir. Mavi renk ise besinlerde nadir olarak karsimiza ¢ikmasi ve ge-
nellikle "kiif" veya "zehir" ile iliskilendirilmesi nedeniyle ise istah kapatici bir etki yaratabilir.

Gastronomi Turizmi Icin Ne Anlama Geliyor?

Destinasyon pazarlamasinda norobilimsel yaklagimlar, turistlerin deneyimini "unutulmaz" kilmanin anah-
tarlarindan biri olarak kullanilabilir. Bu kapsamda 6rnegin mekan tasarimi lezzet algisin1 dogrudan etkiler. Ye-
rel bir yemegin sunuldugu ortamdaki doku, 151k ve arka plan sesleri, turistin o yemege dair "otantiklik" algisini
dogrudan sekillendirir. Bu baglamda duyusal pazarlama uygulamalari mutlaka kullanilmalidir. Bir bolgenin
imza yemegi, sadece tadiyla degil; kokusu ve hikayesiyle beyindeki limbik sisteme (duygu ve hafiza merkezi)
kaydedilir. Bu, turistin o bolgeye tekrar donme arzusunu tetikleyen en giiclii baglardan biri olabilir.

Sonug olarak lezzet algisinin sadece mutfakta degil, noronlarin arasindaki o karmasik baglarda gergekle-
sen etkilesimlerin de bir sonucu olarak karsimiza ¢iktigini rahatlikla sdyleyebiliriz. Son s6z olarak "beyin, ta-
baga konulan yemegi degil, o anki deneyimin toplamini yer."
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Kose Yazilan

TURIZMDE SORUMLU TUKETIM

degil, kurumlarin ve tiim sektorlerin ortak so-

rumlulugu olarak kabul edilmektedir.

Dr. Ogr. Uyesi Sedat TAS Turizm sektorii, dogayla ve insan yasa-
miyla dogrudan iligkili olmasi nedeniyle siirdiiriilebilirlik konusunda
0zel bir 6neme sahiptir. Turizm faaliyetleri ekonomik kalkinmaya kat-
k1 saglarken; enerji tiiketimi, su kullanimi, atik olusumu ve dogal alan-
lar tizerindeki baski nedeniyle ¢evresel etkiler de olusturabilmektedir.
Bu nedenle turizm faaliyetlerinin ¢evreye duyarli ve planh sekilde yii-
ritiilmesi biiylik 6nem tagimaktadir. Bu husus giliniimiizde turizm bol-
gelerinde sik¢a karsilagilan sorunlar arasinda yer almaktadir.

Son yillarda sik¢a giindeme gelen ““asir1 turizm” kavrami, bir bol-

Glinlimiizde hizla artan tiiketim aligkanliklari, dogal kaynaklarin bilingsiz kulla-
nimi ve cevresel sorunlar, siirdiiriilebilir yasam anlayisini her zamankinden daha
onemli hale getirmistir. Birlesmis Milletler tarafindan belirlenen Siirdiiriilebilir Kal-
kinma Amaglar1 arasinda yer alan “Sorumlu Tiiketim ve Uretim”, yalmzca bireylerin

genin tagima kapasitesinin lizerinde ziyaretci agirlamasi durumunu ifa- |8

de etmektedir. Bu durum trafik yogunlugu, cevre kirliligi, dogal alan-

larin tahribat1 ve yerel yasamin olumsuz etkilenmesi gibi bir¢cok soruna =

yol acabilmektedir. Yogun ziyaret¢i baskisi nedeniyle tarihi alanlarin ‘

korunmasi zorlasirken, baz1 dogal bolgelerde bitki ortiisii ve yaban hayati zarar gorebilmektedir. Ancak asir

turizmin etkileri yalnizca ¢evresel boyutla sinirli kalmamaktadir. Diin-
yanin bir¢ok turizm merkezinde artan ziyaret¢i sayisinin etkileri gide-
rek daha goriiniir hale gelmektedir. Ornegin Venedik'te yogun turist
| trafigi tarihi dokunun korunmasinmi zorlastirirken, Paris'te 6zellikle tu-
ristik bolgelerde olusan kalabaliklar giinliik yasam iizerinde baski
{ olusturabilmektedir. Barcelona'da ise artan turist sayist ve kisa siireli

konaklama amacl kiralamalarin yayginlasmasi, konut fiyatlar: ile kira

| bedellerinin yiikselmesine neden olmus; bazi bolgelerde yerel halkin
yasam maliyetlerini 6nemli 6l¢iide artirmistir. Hatta uzun yillardir ya-
sadiklar1 mahallelerden taginmak zorunda kalan ailelerin sayisinda ar-
tis yasanmistir. Bu Ornekler, asir1 turizmin yalnizca cevresel etkiler
yaratmadigini; ayn1 zamanda yerel toplumlarin yasam kalitesini, kent
| dokusunu ve ekonomik dengeleri de etkileyebildigini gostermektedir.

Peki turizmin gevre iizerindeki etkileri yalnizca biiyiik olgekli

yatirimlar veya yogun ziyaretci hareketlerinden mi kaynaklanmaktadir? Elbette de bu sorunun cevabi hayirdir.

Turizm faaliyetlerinin ¢evresel etkilerinde bireysel tercih ve davraniglarin da énemli bir payr bulunmaktadir.

Tatil sirasinda yaptigimiz tercihlerin ve giinliik aligkanliklarimizin ¢ogu zaman fark edilmeyen sonuglari, dogal

kaynaklarin tiilketiminden atik olusumuna kadar bir¢ok alanda ¢evre lizerinde etkiler yaratabilmektedir. Bu ne-

denle siirdiiriilebilir turizmin temelinde yalnizca sektoriin degil, ziyaretgilerin de bilingli davranmasi yer al-

maktadir.
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Kose yazisinin devamu...

Sorumlu tiikketim anlayisi; ihtiyaclarimizi karsilarken dogal
kaynaklar1 verimli kullanmayi, ¢cevreye verilen zarari en aza indirme-
yi ve gelecek nesillerin yasam hakkini korumayi ifade etmektedir.
Aslinda ¢ogu zaman farkinda olmadan yaptigimiz kiiclik davraniglar
bile 6nemli ¢evresel sonuglar dogurabilmektedir. Otellerde havlula- |
rin gereksiz (siklikla) yere degistirilmesini istemek su ve enerji tiike-
timini artirirken, agik biifelerde ihtiyactan fazla alinan yiyecekler gi- &
da israfina neden olmaktadir. Klima ¢alisirken kap1 veya pencerele- |
rin acik birakilmasi gereksiz enerji kullanimina yol agarken, kisa me-
safelerde arag¢ tercih edilmesi karbon saliimini artirmaktadir. Doga
yiiriiylisleri, piknik ve kamp faaliyetleri sirasinda birakilan plastik,
cam ve ambalaj atiklar1 ise yalnizca ¢evre kirliligine neden olmakla
kalmayip dogal yasami da tehdit etmektedir. Piknik ve kamp alanla-
rinda yapilan mangallar sonrasi artan et ve kemik gibi yiyecek artik- |\

larinin “hayvanlar yesin” diisiincesiyle dogaya birakilmasi da sanil- B
di1g1 kadar masum degildir. Bu durum yabani hayvanlarin dogal beslenme diizeninin degismesine, kolay ulasi-
labilen besin kaynaklarina bagimli hale gelmelerine ve dogal yasam dengesinin bozulmasina neden olabilmek-
tedir. Ayrica dogaya birakilan et, kemik ve benzeri yiyecek artiklari zamanla bozulabilmekte, ¢esitli hastalik
etmenlerini tagiyabilmekte ve hem yabani hayvanlarin hem de ¢evrenin sagligin1 olumsuz etkileyebilmektedir.
Bu nedenle yiyecek artiklarinin dogaya birakilmamasi ve uygun sekilde toplanarak atilmasi biiyiik 6nem tagi-
maktadir. Ozellikle yaz aylarinda dogada birakilan cam atiklar ciddi yangin riskleri olusturabilmektedir. Giinii-
miizde sosyal medya i¢in ¢ekilen bazi fotograflar ugruna dogal alanlarda bitkilerin ezilmesi, tarihi yapilara yazi
yazilmasi veya koruma altindaki bolgelerde kurallara uyulmamasi stirdiiriilebilir turizm agisindan énemli teh-
ditler arasinda gosterilmektedir. Sadece birkag¢ saniyelik bir goriintii i¢in verilen zarar, bazen yillarca telafi edi-
lememektedir. Bu durum, siirdiiriilebilir turizmin yalnizca biiyiik 6l¢ekli politikalarla degil, bireylerin giinliik
yasamlarinda gosterecegi duyarlilikla da dogrudan iligkili oldugunu ortaya koymaktadir.

Dogaya birakilan tek bir ¢opiin, gereksiz yere ¢ikarilan bir giiriiltiiniin, koparilan bir ¢icegin ya da hatira
olarak alinan bir tagin bile zamanla daha biiyiik ¢cevresel sorunlara yol acabilecegi unutulmamalidir. Bu neden-
le doganin korunmasi, yalnizca kurumlarin yliriitecegi calismalarla degil, her bireyin gosterecegi duyarlilikla
miimkiindiir.

Peki, sorumlu bir turist olmak icin neler yapabiliriz?

« Dogal alanlarda ¢oplerimizi geride birakmamaliyiz.

*  Su ve enerjiyi tasarruflu kullanmaliyiz.

«  Yiiriiyiig yollarmmin disina ¢ikmayarak bitki ortiisiinii korumaliyiz.

«  Yerel igletmeleri ve yerel iiriinleri tercih etmeliyiz.

* Koruma altindaki alanlarda belirlenen kurallara uymaliyiz.

+ Dogal yasami rahatsiz edecek davranislardan, yiiksek ses ve giiriiltiiden kacinmaluyiz.

«  Kamp ve piknik alanlarinda ates yakarken gerekli kurallara uymali, yangin riskine karsi dikkatli olmaliyiz.
« Ziyaret ettigimiz bolgelerin kiiltiirel degerlerine, geleneklerine ve yerel halkin yasamina saygi gostermeliyiz.

« Ziyaret ettigimiz dogal alanlardan tag, bitki, ¢icek veya benzeri dogal unsurlar: hatira olarak almamaliyiz.
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Kose yazisinin devamu...

Kuskusuz bu ornekleri artirmak miimkiindiir. Ancak asil onemli olan, Ziyaret ettigimiz
yerleri bizden sonraki kusaklara da aym giizellikte birakabilme bilincini tastyabilmektir. Unu-
tulmamalidir ki dogayt korumak yalnizca bugiiniin degil, gelecek nesillerin de yasam hakkini
korumaktr.

Kiicitk adimlar, biiyiik farklar.
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PEYGAMBERLER SEHRI SANLIURFA

! Il ; ' al.l ‘Ill Sanlurfa tarihte diinya kiiltiir ve medeniyetinin merkezi kabul edilen ve arkeoloji
1 f‘ : literatiiriinde “Bereketli Hilal” olarak adlandirilan bolge iizerinde yer almaktadir. Arkeo-

iy B f lojik kazilardan elde edilen buluntular, sehir merkezindeki Balikligol civarinin giiniimiiz-

' \V *'j den 11.000 y1l 6nce Neolitik Cag insanlar tarafindan iskan edildigini kanitlamistir. Bu

L 2] cag, Anadolu’da mimarlik sanatinin baslangici sayilmaktadir. Mimarlik tarihi bu kadar
eskilere dayanan Sanliurfa, giiniimiizde de mimari eserlerinin zenginligi bakimindan

! — Anadolu’nun 6nde gelen illeri arasinda yer almakta ve bu 6zelliginden dolay1 “Miize Se-

hir” adiyla taninmaktadir.

Sanlrfa, dinler tarihi ve inang turizmi yoniiyle de diinya kiiltiirtinde
onemli bir yere sahiptir. Il merkezi yakinindaki Gobekli Tepe’de yapilan arke-
olojik kazilarda, ilkel dinlere ait olan ve giiniimiizden 11.000 y1l dncesine ta-
rihlenen diinyanin en eski tapinaklari bulunmus ve Sanliurfa’nin inanan insan-

larin diinyadaki en eski merkezi oldugu anlasilmistir.

Musevi, Hiristiyan ve Islam dinleri peygamberlerinin atasi olan Hz. Ibra-
him (A.S.) Sanlurfa’da dogmus, Nemrut ve Halkinin taptigi putlarla miicade-

le ettigi icin burada atese atilmistir. Lut Peygamber, amcas1 Hz. Ibrahim’in
atese atilmasini gérmiis ve daha sonra Sanliurfa’dan Sodom’a dogru yola ¢ik-
mustir. [brahim Peygamber’in torunu ve Israilogullarmin atas1 Yakub Peygam-
ber Harran’da evlenmis, Eyyub Peygamber Sanliurfa’da hastalik ¢ekmis ve
Sanliurfa’da vefat etmistir. Hz. Eyyub’u arayan Elyasa’ Peygamber O’nun yasadigi Eyyub Nebi Kdyii’'ne kadar
gelmis, ancak kendisini géremeden orada vefat etmistir. Suayb Peygamber, Harran’a 37 km. mesafedeki Suayb
Sehri’nde yasamis, Musa Peygamber, Suayb Sehri yakinindaki Sogmatar’da Suayb Peygamberle bulusmustur. Bu
nedene Urfa’nin bir ad1 da “Peygamberler Sehri”dir. Isa Peygamber, Sanliurfa’yr kutsadigina dair bir mektubunu ve
yiizlinii sildigi mendile ¢ikan micizevi portresini Sanliurfa Krali Abgar Ukkama’ya gondermis, Hiristiyanlik devlet

dini olarak diinyada ilk defa bu donemde Sanliurfa’da kabul gérmiistiir.
. Tek Tanrili Dinler (Semavi Dinler) ve Sanlurfa

Musevi, Hiristiyan ve Islim peygamberlerinin atasi olan Hz. Ibrahim
Sanliurfa’da dogmus, Nemrud ve halkinin taptig1 putlarla miicadele ettigi i¢in
Sanliurfa’da atese atilmistir. Lut Peygamber amcas1 Hz. Ibrahim’in atese atili-
sin1 gdrmiis ve daha sonra Sanlurfa’dan ayrilmistir. Ibrahim Peygamber’in
torunu ve Israilogullarinin atas1 Yakub Peygamber Harran’da bulunmus, Ey-
yub Peygamber Sanlurfa’da hastalik ¢ekmis ve Sanliurfa’da vefat etmistir.
Hz. Eyyub’u arayan Elyasa’ Peygamber O’nun yasadigi koye kadar gelmis,
ancak goremeden orada vefat etmistir. Suayb Peygamber Harran’a 37 km. me-
o| safedeki Suayb Sehri’nde yasamis, Musa Peygamber Suayb Sehri yakinlarin-
| daki Sogmatar’da Suayb Peygamberle bulusmustur. Isa Peygamber Sanliur-

fa’y1 kutsadigina dair bir mektubunu ve yiiziinii sildigi mendile ¢ikan miicize-

vi portresini (Hagion Mandilion) Sanliurfa Krali Abgar Ukkama’ya gondermistir.

Biitiin bunlardan dolay1 Sanliurfa “Peygamberler Sehri” ve “Kutsanmis Sehir” adlariyla taninmaktadir.
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Ibrahim Peygamber ve Sanlurfa

Efsaneye gore, Nemrud bir gece riiyasinda tahtinin yikildigini ve
hiikiimdarliginin sona erdigini goriir. Miineccimleri O’nun bu riiyasini
“bu y1l bir ¢ocuk dogacak, senin krallifina ve putperest dinine son vere-
cek ve tek tanrili dini getirecek” seklinde yorumlar. Bunun {izerine Nem- %
rud, o yil biitiin hamile kadinlarin ve dogan ¢ocuklarin 6ldiiriilmesini em- |
reder. ibrahim’e hamile olan Nuna hamileligini gizlemeyi basararak Ibra- |5
him’1 bir magarada gizlice dogurur. Bir rivayete gore 15 ay, diger bir ri-
vayete gore 7 sene bu magarada gizlice yasayan Ibrahim baba evine don-
dii. Ancak, Allah’in bir mucizesi olarak Ibrahim yasmin ¢ok iizerinde bir
delikanli goriintimiinde idi. Hi¢ kimse O’nun Nemrud’un ¢ocuklar: dldiir- |y
diigii y1llarda dogmus olabilecegini diistinmiiyordu.

Politeist inanca sahip Babillerde gdk cisimlerinin tanrisal giicii ol- o

duguna inaniliyor ve gok cisimlerini sembolize eden insan seklindeki [#
heykellere tapiniliyordu. ibrahim, Nemrud ve halkinm taptigi bu putlara

bakarak “Ey kavmim, bu gordiikleriniz ve taptiginiz putlar hep yok olan varliklardir. Ben bunlara Allah diyemem.
Allah; yerleri, gokleri ve kainatta var olan her seyi yaratandir” diyerek insanlar1 gercek Allah’a ibadet etmeye ¢a-
girdi. Putlar1 kirip pargalamaya basladi. (1994 yilinda Balikligol cevre diizenleme projesi harfiyatinda bulunan ve
Sanlurfa Miizesi’ne gotiiriilen gozleri obsidiyenli kalker heykelin Neolitik Cag ya da Hz. Ibrahim dénemine ait bir
tanr1 heykeli oldugu tahmin edilmektedir). Bunun iizerine Kral Nemrud Ibrahim’i yakalatarak bugiinkii Sanlurfa
Kalesi’nin bulundugu tepeden asagida yaktirdig: biiyiik atese atti. O sirada
Allah tarafindan atese “Ey ates, Ibrahim’e kars1 serin ve selamet ol” emri
verildi. Bunun {izerine ates su (Halil-iir Rahman Golii-Balikligdl), odunlar
da balik oldu. Hz. Ibrahim salimen bir giil bahgesinin icerisine diistii. Al-
lah sevgili kulu ve peygamberi Hz. Ibrahim’i bir miicize olarak korumus

ve yakmamisti.

Rivayete gére Nemrud’un kiz1 Zeliha’da Ibrahim’e inandig1 igin
kendini O’nun pesinden atese att1 ve diistiigli yerde “Ayn-1 Zeliha” goli
olustu. Hz. Ibrahim’in dogdugu magara, O’nun ve Zeliha’nin diistiigii yer-
de olusan Halil-ir Rahman (Balikligol) ve Aynzeliha golleri sehir merke-
zinde olup her yi1l onbinlerce yerli ve yabanci turist tarafindan ziyaret edil-
mektedir. Her iki goldeki baliklar kutsal kabul edildiginden yenilmemekte
ve korunmaktadir. Misafirleri ¢cok seven ve misafirsiz sofraya oturmayan

Hz. Ibrahim’in bu 6zelligi adeta giiniimiizdeki Sanlrfalilara da yansimis-
tir. Zira, Sanhurfalilar misafir ve ikram sevme 6zellikleriyle turistlerin biiyiik 6lctide takdirini kazanmislardir. Hz.
Ibrahim Sanlrfa’dan Hicaz’a giderken bir siire Harran’da kalmis, bu nedenle Harran’a “Ibrahim’in Sehri” denil-
mektedir. Bazi tarihi kaynaklar Harran’da Ibrahim Peygamber’in evinin ve mescidinin bulundugu, O’nun otururken
yaslandig1 bir tagin mevcut oldugunu yazmaktadir.
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Hz. ibrahim birinci evliligini Sara ile Ak¢akale Ilgesi yakinlarindaki su kaynaginda yapmis ve bu evlilikten
Ishak adinda bir oglu olmustur. Bu nedenle giiniimiizde bu su kaynagma “Diigiin Gozii-Diigiin Pinar1” anlamia
gelen Ayn El-Arus denilmektedir. Ikinci evliligini Hacer ile yapan Hz. ibrahim’in bu evlilikten de Ismail adinda bir
erkek ¢cocugu olmustur. Hz. Ishak’in soyundan Hz. Yakub ve Israilogullarma gonderilen bircok peygamber (Hz.
Yusuf, Hz. Musa, Hz. Harun) gelmistir. Hz. Hacer’den dogan Hz. ismail’in soyundan ise Islim Peygamberi Hz.

Muhammed (a.s.) gelmistir. Bunun igindir ki Hz. Ibrahim peygamberlerin atasi olarak bilinmektedir.

Sonug olarak Sanlrfa Hz. Ibrahim, Hz. Musa, Hz. Elyasa, Hz. Yakup, Hz. Suayb, Hz. Eyyiip ve diger bircok
peygambere ev sahipligi yapmis, inang turizmi potansiyeli yliksek bir ilimizdir. Bu kutsal topraklar her yil farkli
bolgelerden birgok yerli ve yabanci turiste ev sahipligi yapmaktadir. Ayrica Gobeklitepe, Karahantepe gibi tarihin
baslangi¢ noktasi konumundaki kiiltiir turizmi alanlariyla 6n plana ¢ikan bir ilimiz. Cigkdfte, ciger, lahmacun, isot,
cesitli baharatlar gibi gastronomi iiriinleriyle iin kazanan Sanliurfa tarihi sokaklari, samimi insan1 ve kendine 6zgii

kiiltiirel dokusuyla Giineydogu Anadolu Bolgesi’nin parlayan yildizi konumunda.

Kaynak
« https://ekitap.ktb.gov.tr/TR-80695/turizm.html
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TASA, TOPRAGA VE HATIRAYA YAZILMIS BIR HIKAYE: KENAN
YAVUZ ETNOGRAFYA MUZESI

Karadeniz Bolgesi'nin kadim taniklarindan biri olan Bayburt’un Demirozii ilgesi-
ne bagli Bespimar koyiinde yer alan Kenan Yavuz Etnografya Miizesi, sadece bir miize
degil; gecmisle bugiin arasinda kurulmus giiclii bir kiiltiirel yapidir. Tasin, topragin ve
insan hatirasinin bir araya geldigi bu mekan, kirsal yasam hafizasini koruma ve yeniden

‘ yorumlama amaci tagiyan 6zgiin bir girisim olarak dikkat ¢cekmektedir.

Dog. Dr. Fazil KAYA Kenan Yavuz Bey’in onciiliigiinde 2012 yilinda bir kiiltiir evi ¢alismasiyla basla-

yan siire¢, 2019 yilinda Kiiltiir ve Turizm Bakanliginca 6zel miize olarak tescillendigini
onemli bir agamaya ulagmustir. Peki, bu degerli girisimi bizlerle bulusturan Kenan Yavuz Bey kimdir? 1951 yilinda
Bayburt’ta dogan Kenan Yavuz, egitim i¢in Ankara ve Istanbul’da bulunmus, 1985 yilinda is hayatina baslamis ve
SOCAR Tiirkiye Enerji A.S.’de Baskan (CEO) gorevini Mart 2016’ya kadar siirdiirmiistiir. Daha sonra kendi isleri-

ni kurarak is hayatina devam etmistir.

Miizenin temel ¢ikis noktasi, cagimizda hizla kaybolan gelenek-
sel yasam pratiklerini kayit altina almak ve gelecek kusaklara aktar-
maktir. Kurulma hikayesinin temelleri de tam olarak bu fikre dayan-
maktadir. Kenan Bey’in ifadeleriyle, “Bir sey yapmak gerekiyordu;
bir direnis, bu doniisiimiin yanlis oldugunu insanlara anlatacak bir
sey. Ailemizin hikayesi ile basladik.” Kenan Yavuz bey, bu hayalle
aile yadigarini yasayan bir miizeye doniistiirmiistiir. Bu yoniiyle Ke-

nan Yavuz Etnografya Miizesi, siradan bir sergileme alanindan ¢ok
daha fazlasimi ifade eder; canli bir kiiltiir alani, hatta bir “hafiza | Foto I: Kenan Yavuz Etnografya Miizesi

mekan1”dir. K&y yasaminin giindelik ritmi, tiretim bigimleri, sosyal iligkileri ve inan¢ diinyas1 burada somutlastiri-

larak ziyaret¢i deneyimine sunulmaktadir.

Miize alani, geleneksel kdy mimarisine uygun sekilde tasarlan-
mis tas yapilar, ahsap detaylar ve dogal malzemelerle inga edilmistir.
Bu yoniiyle yapilarin kendisi de serginin bir parcasidir. Her bir yapi,
geemisteki bir yasam bi¢imini temsil eder. Kapali sergi salonlari, acik
sergi alanlari, kdy evi, su degirmeni, kiitiiphane, geleneksel carsi, as-

| hane, konak, gecekondu, tandir evi...; kirsal ekonominin ve toplumsal

yasamin biitiinctil bir yansimasint sunmaktadir. Ziyaret¢i, bu

Y See S, - |

L S == 1 mekanlarda dolasirken yalnizca nesneleri degil, bir yasam tarzini da
Foto 2: Acik Alanda Tandirhik

deneyimlemektedir. Bu alanlarda 5004 askin obje sergilenmekte ve

ziyaretgilere kirsal yagsamin farkli yonlerini kesfetme imkéani sunmaktadir. Ayrica ziyaretgilerin konaklama ihtiyaci-
na cevap verecek, yerel mimariye uygun sekilde insa edilmis butik bir miize otel de bulunmaktadir. Kenan Yavuz
Etnografya Miizesi, 2021 yilinda Avrupa Miize Forumu tarafindan verilen Avrupa’da Yilin Miizesi 6diiliinii, 2022
yilinda ise Avrupa Birligi Kiiltiirel Miras Odiilleri kapsaminda Europa Nostra Odiilii’nii kazanarak diinyanin sayil
miizeleri arasinda yer almay1 basarmustir. Ayrica 2022 yilinda Kiiltiir ve Turizm Bakanhg Ozel Odiilii’nii alarak

odiil repertuvarmni her gegen giin genisletmektedir.
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Kenan Yavuz Etnografya Miizesi’nin bir diger énemli boyutu da
mekansal anlatim giiciidiir. Dogal peyzaj ile mimarinin biitiinlestigi bu
alan, ziyaret¢iye yalnizca bilgi degil, duyusal bir deneyim de sunar. Tas
duvarlarin dokusu, toprak yollarin hissi, riizgarin sesi ve kirsal yasamin
kokusu, hafizayi tetikleyen unsurlar olarak tasarlanmistir. Benim igin
bu miize ziyareti, yalnizca gegmise ait esyalarin sergilendigi bir mekan
degildi; adeta hafizanin koridorlarinda yapilan uzun bir yolculuktu.
Gordiigiim her obje beni gegmisime gotiirdii; yasadigimiz zorluklar: ve
giizellikleri bir bir hatirlatti, hatta hayatimiz boyunca unutamadigimiz

bazi hikayeleri yeniden gozlerimin 6niine getirdi. Bunlardan biri de se-

3

Foto 3: Seker Kirma Takimi

ker kirma takimiydi. Seker, 30—40 yil 6ncesine kadar kdylerde bulunmasi oldukga zor bir tiriindii. Seker kirma ma-

kinesini gdriince, anne ve babamin gerek tarlada ¢alisanlar gerek ¢obanlar icin gerekse ev halki i¢in bir torba kalip

sekeri kirdiklar1 aksamlar1 hatirladim. Anne ve babami hatirladim. Bir sekerle mutlu oldugum giinleri hatirladim...

Ve daha niceleri gozlerimin 6niinden geldi gecti.

— T

Kaynaklar

Sonu¢ olarak Kenan Yavuz Etnografya Miizesi, Anadolu’nun
kiiltiire] mirasim1 yalnizca koruyan degil, ayn1 zamanda yeniden yo-
rumlayan bir anlayisin iiriiniidiir. Tasa, topraga ve hatiraya yazilmis bu

hikaye, gecmisin izlerini bugiiniin diinyasinda goriiniir kilarak kiiltiirel

_ | siireklilige katk: saglamaktadir. Bu nedenle miize, yalnizca Bayburt™un

degil, Tiirkiye’nin kiiltiirel hafizasinda da 6nemli bir yer edinmistir.

Yolunuz Bayburt'a diiserse, gegmisle bugiinii ayn1 avluda bulus-
turan bu hikayeye taniklik etmek i¢in Kenan Yavuz Etnografya Miize-

si'ne ugramanizi tavsiye ederim.

« Bayburt i1 Kiiltiir Turizm Miidiirliigii, (2026). Kenan Yavuz Etnografya Miizesi 2021 Siilletto (Avrupa Y1lin Mii-
zesi Odiilleri) ddiiliinii almaya hak kazandi. https://bayburt.ktb.gov.tr/TR-289665/kenan-yavuz-etnografya-muzesi

-2021-siilletto-avrupa-yil-.html

« Kenan Yavuz Etnografya Miizesi, (2026). Hakkimizda. https://www.kenanyavuzetnografyamuzesi.org/.

e Tiirkiye Kiiltiir Portali (2026). Kenan Yavuz Etnografya Miizesi-Bayburt. https://www.kulturportali.gov.tr/

turkiye/bayburt/gezilecekyer/kenan-yavuz-etnografya-muzesi-

e Foto 1, 2,3,4 (2026). Koleksiyon. https://www.kenanyavuzetnografyamuzesi.org/
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Kose Yazilan

UNESCO DUNYA MIRAS LISTESI’'NDE DEGERLERIMIZ
Bergama Cok Katmanl Kiiltiirel Peyzaj Alant
Degerli okurlar uzun bir aradan sonra tekrar merhaba. Son yazimda Unesco Diin-
ya Miras Listesi’nde yer alan iilkemizdeki degerlerden Catalhdyiik Neolitik Alani’ni

kaleme almistim. Biiltenimizin bu sayisinda ise kaldigimiz yerden Unesco Diinya Mi-

ras Listesi’ndeki degerlerimizle devam ediyoruz. Bu biiltende size Bergama Cok Kat-
Prof. Dr. Ugur AKDU o]y Kiiltiirel Peyzaj Alami kiiltiirel mirasimizdan bahsedecegim.

Bergama, Izmir iline bagl olup Ege Bélgesi'nin kuzeybatisinda, Bakirgay Havzasi'nda konumlanan ve
uygarlik tarithinin en koklii yerlesim merkezlerinden birini biinyesinde barindiran bir ilgedir. Antik Pergamon
kenti iizerine kurulu olan Bergama, Izmir il merkezine 107 km mesafede ve 1.573 km? yiizol¢iimiiyle ilin en
biiytik ilgesi konumundadir. Hitit, Yunan, Roma, Selguklu, Anadolu Selguklu ve Osmanli uygarliklarina ev sa-
hipligi yapan Bergama, binlerce yillik kesintisiz yerlesim tarihinin izlerini giiniimiize tagimay1 basarmistir. Sa-
hip oldugu bu essiz ¢cok katmanli kiiltiirel miras, 22 Haziran 2014 tarihinde Katar'in bagkenti Doha'da diizenle-
nen 38. Diinya Miras Komitesi Toplantisi'nda UNESCO Diinya Miras Listesi'ne alinmasiyla uluslararas: dii-
zeyde tescil edilmis; Bergama, diinyanin 999. ve Tiirkiye'nin 13. Diinya Miras Alani unvanini kazanmastir.

"Bergama" adinin, Yunanca dncesi bir dile ait oldugu ve "kale" ya da "miistahkem mevki" anlamina ge-
len antik Pergamon sdzciigiiniin zamanla doniismesiyle olustugu bilinmektedir. Kentin tarihi Tung Cagi'na ka-
dar geri gitmekle birlikte, Kale Tepesi'ndeki en erken arkeolojik bulgular MO 7. ve 6. yiizyillara tarihlendiril-
mektedir.

Helenistik Dénem'de Pergamon Kralligi'nin baskentligini iistlenen kent, MO 281-133 yillar1 arasinda
yaklasik 150 yil boyunca bu islevi slirdiirmiis ve donemin kiiltiirel, bilimsel ve siyasi merkezi olarak 6ne ¢ik-
mistir. MO 334 yilinda Biiyiik Iskender'in Granikos Nehri kiyisindaki Pers zaferinin ardindan Makedon ege-
menligine giren bolge, MO 133'te son Attalid Krali III. Attalos'un 6liimiiyle birlikte Roma topraklarma katil-
mistir. Roma doneminde kentsel yerlesim Kale Dagi'ndan ovaya dogru genislemis; tiyatro ve tapinaklara ek
olarak Kizil Avlu, amfitiyatro, su kemerleri ve meydanlar gibi 6nemli mimari yapilar insa edilmistir. Bizans
déneminde gorece bir sosyoekonomik gerileme yasansa da kent, Batt Anadolu'nun ilk yedi Hristiyan cemaatin-
den birine ev sahipligiyle dinsel 6nemini korumustur. Osmanli doneminde ise 13. yiizy1l sonlarinda Karasi
Beyligi'nin hakimiyetine gegen Bergama, han, kervansaray, carsi ve hamam gibi fiziksel yapilarla Islami kent-
sel dokuyu benimsemistir.

Bergama, diinya uygarlik tarihine kazandirdig1 pek ¢ok "ilk" ile ayricalikli bir konuma sahiptir. Bu ilkler
arasinda parsomen kagidinin icadi ve kullanimi, 200.000 ciltlik koleksiyonuyla Asya'nin en biiytik kiitliphane-
si, Asklepion biinyesinde kurulan biiylik saglik merkezi, telkinle tedavi (psikoterapi), miizik-tiyatro-spor ve
dogal unsurlari bir arada kullanan biitiinlesik tedavi yontemi, farmakoloji alanindaki 6ncii ¢caligmalar, kent hij-
yeni altyapisi, imar ve carsi-pazar yasalari, meslek sendikalari, ilk kazi miizesi ve arkeoloji deposu ile dort ti-
yatroya sahip tek antik kent olma unvani sayilabilir. S6z konusu nitelikler, Bergama'nin kiiltiirel turizm agisin-

dan tasidig1 6zglin 6nemi pekistirmektedir.
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Kose yazisinin devamu...

One Cikan Kiiltiirel ve Arkeolojik Alanlar

Pergamon Akropolisi

Giliniimiizde Bergama'nin kuzeyinde yaklasik 300 m ytikseklikte yer alan ve arkaik donemlerden itibaren
iskan edilen Akropol, Helenistik donem kentsel planlamasinin en 6zgiin 6rneklerinden birini temsil etmektedir.
Tepenin zirvesinde konumlanan Athena Tapinagi, Trajan Tapinagi, donemin en dik tiyatrosu (yaklasik 70 de-
rece egim, 10.000 kisilik kapasiteyle), Pergamon Kiitliiphanesi, Zeus Sunagi, Dionysos Tapinagi, agora, gym-
nasion ve kral saraylari bu mimari toplulugun baslica unsurlaridir. Teleferikle ulasilabilen Akropol, Berga-
ma'nin en ¢ok ziyaret edilen 6ren yerlerinden birini olugturmaktadir.

Asklepion

MO 4. yiizyilda insa edilen ve Saglik Tanris1 Asklepios'a adanan Asklepion, antik diinyanin en énemli
tedavi merkezlerinden biri olarak islev gormiistiir. Galerili avlusu, 3.500 kisilik tiyatrosu, kiitliphanesi, kutsal
kaynaklar1 ve yuvarlak planl tapinagiyla dikkat ¢eken kutsal alan, doneminde "6liimiin girmesinin yasak oldu-
gu yer" olarak sohret kazanmistir. Hipokrat'tan sonra Antik Cag'in en 6nemli hekimi ve eczacisi kabul edilen
Galenos'un Asklepion'da egitim almis olmasi, alanin tip tarihi agisindan tasidigi degeri daha da artirmaktadir.

Kizil Aviu (Misir Tanrilar: Tapinagi)

Roma Imparatoru Hadrianus déneminde (MS 117-138) Misir tanrilarma ithaf edilen Kizil Avlu, boyutlart
ve tasarimiyla Anadolu ve Roma imparatorluk dénemi mimarisinde esi ender gériilen bir yapidir. On avlusuyla
birlikte yaklasik 270 m uzunluga ve 100 m genislige ulasan yapinin ana binasi, tamami tugladan insa edilmis
olup 6zgiin yiiksekliginin yaklasik 19 metrelik boliimii hala ayaktadir. Kuzeyindeki yuvarlak yapi, Osmanli
doneminden itibaren Kurtulus Camisi adiyla cami olarak kullanilmakta; tapinagin hemen yaninda bir havra da
bulunmaktadir. Boylece Kizil Avlu, ¢ok tanrili inanglardan ii¢ ilahi dine uzanan genis bir inang¢ cografyasinin

simgesi haline gelmistir.
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MO 197-159 yillar1 arasinda II. Eumenes tarafindan Galatlara karsi kazanilan zafer anisina yaptirilan
Zeus Sunagi, Helenistik donem anit mimarisinin ve heykeltiragliginin en gérkemli 6rneklerinden biridir. 130 m
uzunlugundaki kabartmali frizi, Olymposlu tanrilar ile Gigantlar arasindaki efsanevi savasi betimlemektedir.
1878 yilinda baslayan Bergama kazilar1 sirasinda giin yiiziine ¢ikarilan sunak, giiniimiizde Berlin'deki Perga-

mon Miizesi'nde sergilenmektedir.
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ANADOLU’DA NAZAR INANCI: DOGRU BILINEN YANLISLAR VE INANC
—KULTUR ARASINDAKI INCE CIZGI

Anadolu cografyasinda “nazar”, yalmizca bir inanis degil; giindelik hayatin, dilin,
mimarinin ve zanaatin icine islemis gii¢lii bir kiiltiirel koddur. Yeni dogan bir bebege
“Masallah” denmesi, yeni alinan bir eve nazar boncugu asilmasi ya da basar1 hikayeleri-
nin ardindan “kem goézlerden sakinsin” temennisinde bulunulmasi, bu kolektif hafizanin
canli Oornekleridir. Peki nazar nedir? Ritiiellerin kokeni nereye uzanir? Dogru bilinen
yanlislar nelerdir? Ve Islam inanc1 bu konuda ne sdyler?

Dog¢. Dr. Serap AKDU
Anadolu’da nazar inanci, yalnizca metafizik bir korku degil; kiiltiirel hafizanin,
giindelik dilin ve sembolik tliretimin parcasidir. Nazar, kiskanglik ya da yogun hayranlik gibi duygularin zarar
verici bir etkiye doniisebilecegi diisiincesine dayanir ve bu yoniiyle giiclii bir kolektif inang pratigi olarak varli-

gim slrdiiriir. Asir1 6vgiliniin ardindan koruyucu bir ifade kullanilmasi, toplumsal dengeyi korumaya yonelik
sembolik bir refleks olarak okunabilir.

Nazar boncugu ise bu inancin en goriiniir semboliidiir. Kokeni Islam &ncesi dénemlere uzanan bu obje,
zamanla kiiltiirel bir kimlik unsuruna déniismiistiir. Izmir’in Kemalpasa ilgesine baglhh Nazarkdy’de geleneksel
cam ocaklarinda iiretilen boncuklar, inang ile zanaatin kesisim noktasini temsil eder. Burada nazar boncugu
yalnizca koruyucu bir nesne degil; kiiltiirel miras ve ekonomik degerdir. Ancak inang¢ temelli bir semboliin tu-
ristik metaya donlismesi, anlamin doniisiimii ve kutsallik algisinin zayiflamasi gibi tartismalari da beraberinde
getirir.

Islamiyet’te nazar kavrami “isabet-i ayn” (goz degmesi) olarak ifade edilir ve hadis literatiiriinde nazarin
varlig1 kabul edilir. Ancak burada 6nemli bir ayrim vardir: Islam inanci, nazardan korunmay1 maddi objelere
baglamaz. Nazar boncugu, muskalar ya da gesitli materyallerle korunma anlayisi, Islam &ncesi Tiirk inang sis-
temi ve Samanizm etkisiyle sekillenmis kiiltiirel pratiklerdir. Bu nedenle bu nesnelerin koruyucu giice sahip
oldugu diisiincesi Islami agidan dogru kabul edilmez. Islam’da korunma y&ntemi olarak dnerilen; dua etmek,
Felak ve Nas surelerini okumak, Allah’a siginmak ve “Masallah” demektir. Koruyucu giiciin nesnede degil,
ilahi kudrette oldugu vurgulanir.
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Anadolu’da goriilen kursun dokme, iizerlik yakma ya da ¢esitli nesneleri tasima gibi uygulamalar halk
inanglarinin devami niteligindedir ve dini zorunluluk degildir. Bu pratikler, tarihsel siirecte Samanist koruma
ritiiellerinin Islami sdylemle i¢ ige gegmesi sonucu olugmus kiiltiirel katmanlardir. Dolayisiyla nazarin varligini
kabul etmek ile nesneleri kutsallagtirmak arasinda teolojik bir fark bulunmaktadir.

Bugiin nazar boncugu hem bebek arabasinda hem liikks otomobillerde hem de uluslararas1 hediyelik esya
pazarinda yer almaktadir. Modern birey, nazara tam anlamiyla inanmasa bile sembolii kullanmay1 stirdiirmek-
tedir. Bu durum, inang ile kiiltiir arasindaki gegirgenligi gosterir. Nazar, insanin kirillganligina dair kolektif bir
farkindalik olarak yasamaya devam ederken; Islam inanci, korunmanin maddede degil, duada ve tevekkiilde
aranmasi gerektigini hatirlatmaktadir.
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6 KAYIP AROMALARIN IZINDE: GUMUSHANE’NIN SAKLI MIRASI

Ars. Gor. Aleyna GUN

lak meyvelerin 6tesinde bir seyden bahsediyoruz. Gogem, genetigiyle oynanmamis, endiistriyel tarimin kimya-

sallartyla tanismamis, kelimenin tam anlamiyla
"saf" kalabilmis bir doga mucizesi. Cogu zaman ¢it
aralarinda, orman kenarlarinda kendi kendine yeti-
sen bu kiiciik, mor ve puslu taneler, aslinda bir
sehrin hafizasini biinyesinde barindiriyor.

Dogalligin ve Saghgin Eksi Recetesi

Gogem erigini sadece bir meyve olarak gor-
mek, ona haksizlik olur. O, geleneksel mutfak kiil-
tirtintin en karakteristik tat profillerinden birini
sunuyor: Derin bir eksilik ve burukluk. Tam da
bu yiizden, modern damak tadinin unuttugu, ancak
gastronomi diinyasinin koklere doniis trendiyle ye-
niden kesfettigi "ger¢cek meyve" deneyimini yasati-
yor.

Saglik acisindan tasidigi yiliksek antioksidan
kapasitesi, onu modern zamanin "sliper meyvele-
rinden" biri yapmaya aday. Giimiishane’ nin temiz
havasinda ve 6zgiin toprak yapisinda yetisen bu
erik, sadece damaklar1 senlendirmekle kalmiyor;
geleneksel tipta ve mutfakta da yillarca sifa niyeti-
ne kullaniliyor. Kurutulmusu kis kompostolarinin

"GOGEM ERIGI"

Anadolu topraklari, ucu bucagi goriinmeyen bir lezzet atlasidir. Bu atlasin her ko-
sesinde, fabrikasyon iiretime meydan okuyan, cografyanin karakterini tasiyan dyle cev-
herler saklidir ki, degerini ancak doniip arkamiza baktigimizda anlariz. iste bu gizli ha-
zinelerden biri, son zamanlarda adin1 daha sik duymaya basladigimiz, Giimiishane’nin
dik yamaglarinda, doganin kendi ritmiyle olgunlasan Gogem erigidir.

Bugiin market tezgahlarini siisleyen, tornadan ¢ikmig gibi birbirine benzeyen par-

_J.'r

bas taci olurken, yapilan eksileri ve marmelatlar1 sofralara bambagka bir boyut katiyor.

Stirdiiriilebilirlik ve Yerel Miras

Glinlimiizde gastronomi diinyasi biiylik bir doniisiimiin esiginde. Artik sadece "lezzet" yetmiyor; yedigi-
miz yemegin karbon ayak izini, yerel iireticiye katkisini ve siirdiiriilebilirligini de sorguluyoruz. Iste Gogem
erigi, bu yeni felsefenin tam merkezine oturuyor. Gogem, dogaya yiik olmadan, su kaynaklarini tiiketmeden,
kendi ekosisteminde var olabilen mucizevi bir tiriin.

Glimiighane topragiin sadakatinin, Anadolu’nun genetik zenginliginin bir sembolii olan; seflerin tabak-
larinda inovatif bir sosa dontisiirken, evlerde ise anneannelerin tarifiyle kaynayan bu mor tanelere sahip ¢ik-

mak, gelecegin mutfak kiiltiirtine borcumuzdur.
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